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บทคัดย่อ 

 ศึกษาสภาพโรงฆ่าสัตว์ในพื้นท่ี โดยรวบรวมข้อมูลจากแบบส ารวจ
โรงฆ่าสัตว์ท่ีสร้างขึ้นตามแบบบันทึกการตรวจสอบโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์ 
และการฆ่าสัตว์ ซึ่งเป็นไปตามกฎกระทรวงฉบับท่ี 5 (พ.ศ.2535) ออกตาม
ความในพระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์และจ าหน่ายเนื้อสัตว์ พ.ศ.2535 
และเก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์ จ านวน 31 แห่ง ตรวจวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ ณ 
ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนล่าง เพื่อหาความสัมพันธ์
ระหว่างสภาพโรงฆ่าสัตว์กับการตรวจพบเช้ือจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์   ผล
การศึกษาพบว่า ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ท่ีไม่เกิน ค่ามาตรฐาน 
Salmonella spp., Coliform, E. coli,  Enterococcus spp.,  Aerobic 
plate count และ S. aureus คิดเป็นร้อยละ  19.35, 38.71, 32.26, 
19.35, 35.48 และ 70.97 ตามล าดับ ส่วนความสัมพันธ์ระหว่างสภาพโรง
ฆ่าสัตว์กับการตรวจพบเช้ือจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์ พบว่า การไม่มีห้องเก็บ
อุปกรณ์ เครื่องมือต่างๆ โดยเฉพาะ และไม่มีการควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษา
คุณภาพของเนื้อสัตว์มีผลต่อผลการผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ท่ีระดับนัยส าคัญ 
0.05 ส่วนเกณฑ์การประเมินในหัวข้ออื่นๆไม่มีผลต่อการผ่านเกณฑ์
มาตรฐานเนื้อสัตว์ 
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Abstract 

 Study of slaughterhouses in Nakhon Sawan Province by using the survey questionnaires that 
refer to the monitoring station for animal slaughter and butchery in accordance with Regulation 
No. 5 (1992) issued under the Act regulates control of slaughter and the sale of meat butchery 
1992. The collected 31 meat samples were sent to Veterinary Research and Development Center 
Lower Northern Region to analyzed bacteria to found relation between the slaughterhouses and 
the microbiology detection in meat. The study found that samples of meats from the 
slaughterhouse past the benchmark of Salmonella spp., Coliform, E. coli, Enterococcus spp. 
Aerobic plate count and S. aureus for 19.35%, 38.71%, 32.26%, 19.35%, 35.48% and 70.97% 
respectively. The relation on the condition of slaughterhouses with the microbiology detection in 
meat found that the slaughterhouses that had no storage room for equipment and without 
temperature control had the affected to the quality of meat at 0.05 level of significant. Other 
topics of the survey questionnaires had not the affected to the quality of meat to past the 
benchmark. 
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บทน า 

โรงฆ่าสัตว์เป็นสถานท่ีในการฆ่าและช าแหละเนื้อสัตว์เพื่อการบริโภค ซึ่งเกี่ยวข้องกับผู้บริโภคโดยตรง จึงต้อง
มีการควบคุมการผลิตให้สะอาด ถูกสุขลักษณะ มีการสุขาภิบาลท่ีดี กรมปศุสัตว์มีการก ากับควบคุมดูแลโรงฆ่าสัตว์ให้
ด าเนินการตามพระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์และจ าหน่ายสัตว์ พ.ศ. 2535 และกฎกระทรวงฉบับท่ี 5 ซึ่งโรงฆ่า
สัตว์ใดท่ีไม่ผ่านการตรวจประเมินจะต้องปรับปรุงโรงฆ่าสัตว์ให้แล้วเสร็จ และได้รับรองหรือมีแผนการรับรองอย่าง
ชัดเจนภายใน 30 กรกฎาคม 2551 โดยในปี พ.ศ. 2555 โรงฆ่าสัตว์ทุกแห่งต้องมีใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์ 
และการฆ่าสัตว์ (ฆจส 2.) และจะต้องปรับปรุงพัฒนาไปสู่โรงฆ่าสัตว์มาตรฐานตามเกณฑ์กฎกระทรวงฉบับท่ี 5 (กรม
ปศุสัตว์ , 2551ก) โดยจะสามารถป้องกันการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์ก่อโรคระหว่างกระบวนการผลิต การท่ีโรงฆ่าสัตว์
จะได้รับใบอนุญาต ฆจส 2. ได้นั้นจะต้องผ่านการตรวจประเมินตามมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ มกอช. 
9004-2547 เรื่อง การปฏิบัติท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ โดยมีหัวข้อท่ีพิจารณา คือ สถานท่ีต้ัง อาคารโรงฆ่าสัตว์โรงพักสัตว์ 
เครื่องมือ เครื่องจักรและอุปกรณ์ ห้องแช่เย็น ระบบบ าบัดน้ าเสีย การขนส่งและเคล่ือนย้ายสัตว์มีชีวิต พาหนะขนส่ง
ซากและเนื้อสัตว์ การฆ่าสัตว์ การตรวจสัตว์ก่อนฆ่าและหลังฆ่า การจัดการและการควบคุมสุขลักษณะ และการบันทึก
ข้อมูล (ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ, 2547) พบว่าจากการตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์
ภายในประเทศของหลายจังหวัดมีการปฏิบัติท่ีไม่เหมาะสม เช่น การขนส่งซากและเนื้อสัตว์ในด้านการป้องกันการ
ปนเป้ือนขณะขนส่ง และการควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษาคุณภาพของซากและเนื้อสัตว์  ซึ่งพบว่าท้ังโรงฆ่าสุกรและโรง
ฆ่าสัตว์ปีกเกือบทุกโรงฆ่ามีการปฏิบัติท่ีไม่เหมาะสม (วสันต์ และคณะ, 2551; วิเชฎฐ์ และรัถยา, 2556)  พบว่าโรงฆ่า
สุกรเกือบทุกโรงฆ่ามีการป้องกันการปนเปื้อน และการควบคุมอุณหภูมิท่ีไม่เหมาะสม (ไสว  และไทยวิวัฒน์, 2555)  
และจากการศึกษาของชุมพลและชาญชัย (2555) พบว่ามีการการควบคุมอุณหภูมิของซากและเนื้อสัตว์ท่ีไม่เหมาะสม
ท้ังโรงฆ่าสุกรและโรงฆ่าสัตว์ปีก  ประเด็นรองลงมาท่ียังพบว่ามีการปฏิบัติท่ีไม่เหมาะสม คือ การจัดการและการ
ควบคุมสุขลักษณะ ซึ่งพบท้ังในโรงฆ่าสุกรและโรงฆ่าสัตว์ปีกเกือบทุกโรงฆ่ามีการปฏิบัติภายในของโรงฆ่าท่ีไม่เหมาะสม
ในการป้องกันการปนเปื้อนข้ามของจุลินทรีย์ (ชุมพล และชาญชัย, 2555)  ซึ่งจะส่งผลท าให้เกิดการปนเปื้อน
เช้ือจุลินทรีย์ก่อโรคได้ อาทิ เช้ือ Salmonella spp. ซึ่งเป็นสาเหตุของโรค Salmonellosis  ท่ีจะมีอาการอุจจาระ
ร่วงและมีประวัติการระบาดสูง เช้ือ S. typhimurium เป็นซีโรวาร์ท่ีเป็นสาเหตุก่อโรคในคนท่ีพบมากท่ีสุด (Sonja et 
al., 2001) เช้ือ Staphylococcus aureus ท าให้เกิดโรคอาหารเป็นพิษจากสาร enterotoxin โดยมีอาการอุจจาระ
ร่วงอย่างรุนแรงจนอ่อนเพลีย อาจมีอาการคล่ืนไส้ อาเจียนด้วย (สุมณฑา, 2549; Jacquelyn, 2008) Coliform 
bacteria และ E. coli  ซึ่งพบได้ในน้ า ดิน อากาศ และอุจจาระ โดยหากพบเช้ือดังกล่าวจะแสดงถึงการปฏิบัติท่ีไม่
สะอาดและไม่ถูกสุขลักษณะ เช้ือ Enterococcus spp. ซึ่งเป็นเช้ือประจ าถิ่นที่สามารถติดเช้ือร่วมกับแบคทีเรียก่อโรค
ชนิดอื่นได้โดยอาจรุนแรงถึงขั้นเสียชีวิตได้ และจ านวนจุลินทรีย์ทั้งหมดเพื่อหาระดับของจุลินทรีย์ท้ังหมดท่ีเป็นการบ่ง
บอกถึงสุขลักษณะและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ เป็นต้น 

โรงฆ่าสัตว์ในจังหวัดนครสวรรค์แบ่งตามชนิดสัตว์พบว่าโรงฆ่าสุกรมีจ านวนมากท่ีสุด รองลงมาคือโรงฆ่าสัตว์
ปีก และโรงฆ่าโคกระบือ ส่วนมากเป็นโรงฆ่าขนาดเล็ก ท่ีเจ้าของโรงฆ่าเป็นผู้ฆ่าเอง  

การศึกษาสภาพโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์และการฆ่าสัตว์ (ฆจส.2) และคุณภาพ
เนื้อสัตว์ของจังหวัดนครสวรรค์ ในปีงบประมาณ 2557 มีวัตถุประสงค์เพื่อประเมินสภาพโรงฆ่าสัตว์ท่ีได้รับใบอนุญาต
ต้ังโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์และการฆ่าสัตว์ (ฆจส.2) และคุณภาพเนื้อสัตว์  เพื่อหาความสัมพันธ์ระหว่างสภาพโรงฆ่า
สัตว์กับการตรวจพบเช้ือจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์  เพื่อได้แนวทางการปรับปรุงโรงฆ่าสัตว์ให้ด าเนินการท่ีถูกสุขลักษณะ
เหมาะสมยิ่งขึ้น และเพื่อให้ผู้บริโภคในจังหวัดนครสวรรค์ได้บริโภคเนื้อสัตว์ท่ีสะอาดและปลอดภัย อันจะน าไปสู่การ
คุ้มครองผู้บริโภคของจังหวัดนครสวรรค์ต่อไปในอนาคต 
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N = ตรวจไม่พบ 

 
อุปกรณ์และวิธีการศึกษา 

1. การเก็บและรวบรวมข้อมูลโรงฆ่าสัตว์ 
โรงฆ่าสัตว์ท่ีได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์และการฆ่าสัตว์ (ฆจส.2)  ในพื้นท่ีจังหวัดนครสวรรค์

จ านวนท้ังส้ิน 39 โรง ในปีงบประมาณ  2557  เป็นโรงฆ่าต้ังใหม่  5 โรง จึงมีโรงฆ่าท่ีต้องด าเนินการเก็บตัวอย่าง
เนื้อสัตว์ส่งตรวจในปีงบประมาณ 2557 จ านวน 34 โรง  โดยกลุ่มตัวอย่างในการศึกษา ใช้การค านวณขนาดของกลุ่ม
ตัวอย่างตามสูตรของ Taro Yamane ก าหนดความเช่ือมั่นท่ี 95% ความผิดพลาดไม่เกิน 5% จะได้ขนาดของตัวอย่าง
เท่ากับ 31 โรง  
 ศึกษาสภาพโรงฆ่าสัตว์  โดยรวบรวมข้อมูลจากแบบส ารวจโรงฆ่าสัตว์ท่ีสร้างขึ้นตามแบบบันทึกการ
ตรวจสอบโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์ และการฆ่าสัตว์ ซึ่งเป็นไปตามกฎกระทรวงฉบับท่ี 5 (พ.ศ.2535) ออกตามความใน
พระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์และจ าหน่ายเนื้อสัตว์ พ.ศ.2535   แบ่งเป็น 3 ส่วน คือ 
 ส่วนท่ี 1 ข้อมูลท่ัวไปของโรงฆ่าสัตว์ 

ส่วนท่ี 2 การด าเนินการของโรงฆ่าสัตว์ 
ส่วนท่ี 3 รายละเอียดการด าเนินงานของโรงฆ่าสัตว์ 

2. การเก็บตัวอย่างและการตรวจตัวอย่างเนื้อสัตว์ทางห้องปฏิบัติการ 
 เก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าท่ีได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์และการฆ่าสัตว์ (ฆจส.2) ส่ง
ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนล่างเพื่อตรวจเนื้อสัตว์หาเช้ือจุลินทรีย์  6 ชนิด ได้แก่  

- เช้ือ Salmonella spp. โดยวิธีเพาะแยกเช้ือตามวิธีวิเคราะห์ของ ISO 6579 : 2007 (4th ed.) 
- เช้ือ E. coli โดยวิธี Most probable number technique (MPN) ตาม Bacteriological analytical 

manual  
- เช้ือ Enterococcus spp. โดยวิธีเพาะแยกเช้ือ ตามวิธีวิเคราะห์ของ Nordic committee on food  

analysis no.68 
- เช้ือ Coliform bacteria โดยวิธีเพาะเช้ือแบบ Solid Medium Methodตาม Bacteriological 

analytical manual 
- เช้ือ S. aureus โดยวิธีเพาะแยกเช้ือตาม ISO 6888-1:1999 (1sted.) 
- จ านวนจุลินทรีย์ทั้งหมดโดยวิธี Aerobic plate count โดยวิธีเพาะเช้ือ ตาม Bacteriological  

analytical manual  
 ผลการตรวจเนื้อสัตว์ ได้แก่ จ านวนจุลินทรีย์ท้ังหมดโดยวิธี Aerobic plate count เช้ือ Salmonella spp.,    
S. aureus,  Enterococcus spp.,  Coliform bacteria และ E. coli  เทียบกับเกณฑ์มาตรฐานตามประกาศกรมปศุ
สัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก ประกาศ ณ วันท่ี 30 ธันวาคม 2551 (กรมปศุสัตว์, 
2551ข) ตามตารางท่ี 1 ด้วยโปรแกรม Microsoft excel 
 

ตารางท่ี 1 เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก 
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3. การวิเคราะห์ข้อมูล 
 วิเคราะห์ข้อมูลเชิงพรรณนาเกี่ยวกับข้อมูลท่ัวไปของโรงฆ่าสัตว์ สภาพโรงฆ่าสัตว์ ร้อยละของการตรวจพบ
จุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์ และวิเคราะห์ความสัมพันธ์ระหว่างสภาพโรงฆ่าสัตว์กับการตรวจพบเช้ือจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์ด้วย
สถิติ One-way ANOVA ก าหนดระดับนัยส าคัญทางสถิติ ท่ี p < 0.05 
 

ผลการศึกษา 
 จากข้อมูลแบบส ารวจโรงฆ่าสัตว์ในพื้นท่ีจังหวัดนครสวรรค์ 31 โรง พบว่าเป็นโรงฆ่าสัตว์ของส่วนราชการ
จ านวน 9 โรง (29.03%) และโรงฆ่าสัตว์ของเอกชนจ านวน 22 โรง (70.97%)  แยกเป็นชนิด โรงฆ่าโค กระบือ สุกร
และสัตว์ปีก ร้อยละ 6.45,  3.23 58.06 และ 32.269 ตามล าดับ ท่ีมาของสัตว์ร้อยละ 51.61 ซื้อมาจากฟาร์มเล้ียง
สัตว์ และมีการขออนุญาตฆ่าทุกวันถึงร้อยละ 66.67 โดยมีจ านวน 20 โรง(64.52%) ท่ีประกอบกิจการมา 1-5 ปี โรง
ฆ่าสัตว์ต้ังอยู่ห่างจากชุมชนมากกว่า 5 กิโลเมตรจ านวน 21 โรง (67.74%) และอีก  10 โรง (32.26%) ต้ังห่างจาก
ชุมชนน้อยกว่า 5 กิโลเมตรดังแสดงในตารางท่ี 1 
 

ตารางที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของโรงฆ่าที่ได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์และการฆ่าสัตว์( ฆจส. 2) ในพ้ืนที่จังหวัดนครสวรรค์ 
ข้อมูลทั่วไป จ านวน(โรงฆ่า) ร้อยละ 

ระยะเวลาประกอบการ 
-1 ถึง 5 ปี 
-6 ถึง 10 ปี 
-11 ถึง 15 ปี 
-16 ถึง 20 ปี 

ประเภทสถานประกอบการ 
    -รัฐบาล 
    -บริษัท/ห้างหุ้นส่วน 
    -กิจการส่วนตัว 
ระยะห่างจากชุมชน 
    -มากกว่า 5 กิโลเมตร 
    -น้อยกว่า 5 กิโลเมตร 
ชนิดสัตว์ 
    -โค 
    -กระบือ 
    -สุกร 
    -สัตว์ปีก 
ความถี่ในการขออนุญาตฆ่าสัตว์ 
    -ทุกวัน 
    -ทุกสัปดาห์ 
    -เดือนละครั้ง 
    -2-3 เดือนครั้ง 
ท่ีมาของสัตว์ท่ีเข้าฆ่า 
    -พ่อค้าคนกลาง 
    -ฟาร์มเลี้ยงสัตว์ 
    -ผู้เลี้ยงสัตว์รายย่อย 
การประกอบธุรกิจโรงฆ่าสัตว์ 
    -ฆ่าจ าหน่ายเอง 
    -ฆ่าจ าหน่ายเองและรับจ้างฆ่า 
    -รับจ้างฆ่า 

 
20 
8 
1 
2 
 
9 
0 
22 
 

21 
10 
 
2 
1 
18 
10 
 

20 
6 
3 
1 
 
2 
16 
13 
 

15 
5 
11 

 
64.52 
25.81 
3.23 
6.45 

 
29.03 
0.00 
70.97 

 
67.74 
32.26 

 
6.45 
3.23 
58.06 
32.26 

 
66.67 
20.00 
10.00 
3.33 

 
6.45 
51.61 
41.94 

 
48.39 
16.13 
35.48 
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 การประเมินสภาพโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์และการฆ่าสัตว์ ( ฆจส.2) ในจังหวัด
นครสวรรค์ จ านวน 31 โรง ผลการประเมินในหัวข้อโรงพักสัตว์ พบว่า โรงพักสัตว์ของโรงฆ่าสัตว์ทุกโรง  (100%) มี
พื้นท่ีเพียงพอในการรองรับกับจ านวนสัตว์ที่เข้าฆ่า  วัสดุท่ีใช้มีความแข็งแรงไม่ท าให้เกิดอันตรายกับสัตว์และสามารถ
ป้องกันสัตว์จากสภาพแวดล้อมภายนอกท่ีไม่เอื้ออ านวยได้ และมีระบบการระบายน้ าหรือของเสียจากสัตว์จากโรงพัก
สัตว์ แต่พบมีเพียง 74.19% ท่ีมีพื้นท่ีส าหรับสัตว์ป่วยหรือสงสัยว่าป่วย 
 ผลการประเมินในหัวข้ออาคารโรงฆ่าสัตว์ พบว่าทุกโรงมีอุปกรณ์ เครื่องมือต่างๆ ท่ีสัมผัสกับเนื้อสัตว์ท่ีผ่าน
เกณฑ์มาตรฐาน และมีระบบสาธารณูปโภคระบบท าความสะอาดและระบบระบายของเสีย  ในส่วนของโครงสร้าง
ภายในอาคาร พบลักษณะพื้นห้องฆ่าสัตว์ผ่านเกณฑ์ 93.55% ฝาผนังและเพดานผ่านเกณฑ์ 90.32% มีการท ามุมห้อง
เป็นมุมโค้ง 83.87% การกั้นแยกห้องเป็นสัดส่วน ได้แก่ มีห้องเก็บอุปกรณ์เครื่องมือต่างๆโดยเฉพาะ 29.03% มี
ห้องน้ าและห้องส้วมแยกออกเป็นสัดส่วน 74.19% แยกพื้นท่ีสะอาดออกจากพื้นท่ีผลิตส่วนท่ีสกปรก 83.87% และมี
การกั้นห้องผลิตส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารได้แยกจากส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารไม่ได้ 45.16% 
 โรงฆ่าสัตว์ทุกโรงมีการสุขาภิบาลท่ีถูกสุขลักษณะทุกโรง โดยมีมาตรการในการป้องกันไม่ให้ซากสัตว์หรือ
เนื้อสัตว์ปนเป้ือนกับส่ิงสกปรก  จัดให้มีท่ีรวบรวมหรือก าจัดมูลฝอยและส่ิงปฏิกูลท่ีถูกสุขลักษณะ และมีการท าความ
สะอาดอุปกรณ์ เครื่องมือต่างๆ และรักษาความสะอาดระหว่างการปฏิบัติงานมีการท าความสะอาดโรงฆ่าสัตว์
ประจ าวันและประจ าสัปดาห์หลังการฆ่า  รวมท้ังสารท าความสะอาดและน้ ายาฆ่าเช้ือเป็นชนิดท่ีกฎหมายอนุญาตให้ใช้
ในโรงงานอาหาร และน้ าส าหรับล้างซากและน้ าแข็งท่ีใช้รักษาคุณภาพเนื้อสัตว์มีความสะอาดและเพียงพอ 

ในกระบวนการฆ่าสัตว์ มี 64.52% ท่ีมีการตรวจโรคสัตว์ท่ีจะเข้าฆ่าและหลังจากฆ่าเสร็จโดยพนักงานตรวจ
โรคสัตว์ และมีเพียง 6.45% เท่านั้นท่ีมีบริเวณส าหรับท าลายเนื้อสัตว์ท่ีไม่เหมาะจะใช้เป็นอาหาร ส่วนในขั้นตอนการ
ขนส่งเนื้อสัตว์ไปยังสถานท่ีจ าหน่าย พบว่าพาหนะในการขนส่งเป็นแบบส าหรับการขนส่งเนื้อสัตว์โดยเฉพาะมีเพียง 
6.45% และมีการควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษาคุณภาพของเนื้อสัตว์ 12.90% แต่มีระบบมีการป้องกันการปนเปื้อนส่ิง
สกปรกระหว่างการขนส่งทุกโรง รวมท้ังสามารถท าความสะอาดพาหนะบริเวณจัดเก็บท้ังภายในและภายนอกได้ 

 

ตารางที่ 2 แสดงผลการประเมินสภาพโรงฆ่าสัตว์และความสัมพันธ์ระหว่างสภาพโรงฆ่าสัตว์กับการตรวจเชื้อจุลินทรีย์ในเน้ือสัตว์ 
หัวข้อการประเมิน เกณฑก์ารประเมิน มี ร้อยละ จ านวนโรงฆ่าสัตว์ท่ี

ตรวจพบ
เชื้อจุลินทรีย์ 

F P-value 

ผ่าน* ไม่ผ่าน** 
1. โรงพักสัตว์ 1.1 สามารถรองรับกับจ านวนสัตว์ที่เข้าฆ่า 

1.2 มีพื้นที่ส าหรับสัตว์ป่วยหรือสงสัยว่าป่วย 
1.3 วัสดุที่ใช้มีความแขง็แรงไม่ท าให้เกิดอันตรายกับสัตว์
และสามารถป้องกันสัตว์จากสภาพแวดล้อมภายนอกที่ไม่
เอ้ืออ านวยได้ 
1.4 ระบบการระบายน้ าหรือของเสียจากสัตว์ 

31 
23 
31 
 
 

31 

100.00 
74.19 
100.00 

 
 
100.00 

29 
21 
29 
 
 

29 

0 
8 
0 
 

 
0 

 
0.801 

 
 
 

 

 
0.376 

2. อาคารโรงฆ่าสัตว์ 2.1 พื้นห้องฆ่าสัตว์ 
- เป็นพื้นคอนกรีต หรือวัสดุที่ไม่ดูดซึมน้ า ไม่ดูดกลิ่น ไม่
เป็นพิษ ไม่ลื่นไม่มีรอยแตก 
- พื้นต้องลาดเอียง ไม่มีน้ าขัง 
2.2 มุมห้องเป็นมุมโค้งสะดวกต่อการท าความสะอาด 
2.3 ฝาผนังและเพดานห้องฆ่าสัตว์เป็นวัสดุที่มีผิวเรียบ เพื่อ
ป้องกันการเกิดการสะสมสิ่งสกปรก และล้างท าความ
สะอาดง่าย 
2.4 มีห้องเก็บอุปกรณ์ เคร่ืองมือต่างๆ โดยเฉพาะ 
2.5 ห้องน้ าและห้องส้วมแยกออกเป็นสัดส่วน 
2.6 อุปกรณ์ เคร่ืองมือต่างๆ ที่สัมผัสกับเน้ือสัตว์ 
- มีผิวเรียบ ไม่ผุกร่อน หรือเป็นสนิม ไม่ดูดกลิ่น ไม่เป็นพิษ 
- ไม่มีรอยแยกรอยเชื่อม ท าความสะอาดง่าย 
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0.003 

 
 
 

0.371 
 

 
 

0.834 
0.146 

 
 

0.068 
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- ทนต่อความร้อน ความเย็น ยาฆ่าเชื้อโรคและสารเคมี
ต่างๆ 
- เคร่ืองมือแบบประจ าที่ติดต้ังห่างจากผนังเพื่อสะดวกต่อ
การท าความสะอาด 
2.7การแยกพื้นที่สะอาดแยกออกจากพื้นที่ผลิตส่วนที่
สกปรก 
2.8การกั้นห้องผลิตส่วนที่บริโภคเป็นอาหารได้แยกจากส่วน
ที่บริโภคเป็นอาหารไม่ได้ 
2.9แสงสว่างเพียงพอโดยไม่ท าให้การมองเห็นสีของเน้ือสัตว์
ผิดไป 
2.10ระบบสาธารณูปโภคระบบท าความสะอาดและระบบ
ระบายของเสีย 
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0.213 

 
0.057 

 
0.324 

3.การสุขาภิบาล 3.1 มีการป้องกันไม่ให้ซากสัตว์หรือเน้ือสัตว์ปนเปื้อนกับสิ่ง
สกปรก 
3.2 จัดให้มีที่รวบรวมหรือก าจัดมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลที่ถูก
สุขลักษณะ 
3.3 การท าความสะอาด 
- อุปกรณ์ เคร่ืองมือต่างๆ และโต๊ะต้องฆ่าเชื้อก่อนและหลัง
การปฏิบัติงาน และรักษาความสะอาดระหว่างการ
ปฏิบัติงาน 

31 
 

31 
 

31 
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100.00 
 

100.00 

29 
 

29 
 

29 

0 
 
0 
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 - มีการท าความสะอาดโรงฆ่าสัตว์ประจ าวันและประจ า
สัปดาห์หลังการ 
- หากพบว่ามีโรคระบาดสัตว์ให้ฆ่าเชื้อโรคและท าความ
สะอาดโรงฆ่าสัตว์ทันที 
- สารท าความสะอาดและน้ ายาฆ่าเชื้อต้องเป็นชนิดที่
กฎหมายอนุญาตให้ใช้ในโรงงานอาหาร และต้องระวังการ
ปนเปื้อน 
- น้ าส าหรับล้างซากและน้ าแข็งทีใ่ช้รักษาคุณภาพเน้ือสัตว์
ต้องสะอาดและเพียงพอ 

 
 

     

4. กระบวนการฆ่าสัตว์ 4.1 มีการตรวจโรคสัตว์ที่จะเข้าฆ่าและหลังจากฆ่าเสร็จ 
4.2 การตรวจโรคสัตว์ต้องด าเนินการโดยพนักงานตรวจโรค
สัตว์เท่านั้น 
4.3 มีบริเวณส าหรับท าลายเน้ือสัตว์ที่ไม่เหมาะจะใช้เป็น
อาหาร 

20 
20 
 
2 
 

64.52 
64.52 

 
6.45 

18 
18 
 
2 

11 
11 
 

28 
 

0.305 
0.305 

 
0.068 

0.584 
0.584 

 
0.795 

5.การขนส่งเน้ือสัตว์ 5.1 มีการควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษาคุณภาพของเน้ือสัตว์ 
5.2 มีการป้องกันการปนเปื้อนสิ่งสกปรกระหว่างการขนส่ง 
5.3 พาหนะในการขนส่งเป็นแบบส าหรับการขนส่งเน้ือสัตว์
โดยเฉพาะ 
5.4 สามารถท าความสะอาดพาหนะบริเวณจัดเก็บทั้ง
ภายในและภายนอกได้ 

4 
31 
 
2 
 

30 

12.90 
100.00 

 
6.45 

 
96.77 

2 
29 
 
2 
 

28 

27 
0 
 

28 
 
1 

6.904 
0.068 

 
1.408 

0.013 
0.795 

 
0.244 

*  หมายถึง โรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านเกณฑ์การประเมินในหัวข้อน้ันๆ 
** หมายถึง โรงฆ่าสัตว์ที่ไม่ผ่านเกณฑ์การประเมินในหัวข้อน้ันๆ 

  
ผลการตรวจวิเคราะห์จุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ จ านวน 31 โรง  พบว่า ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่า

สัตว์ท่ีตรวจไม่พบเช้ือ Salmonella spp., Coliform,  E. col,i  Enterococcus spp., Aerobic plate count และ 
S. aureus คิดเป็นร้อยละ  19.35  38.71  32.26  19.35  35.48 และ 70.97 ตามล าดับ  
 ด้านการสุขาภิบาลทุกโรงฆ่ามีการปฏิบัติเหมือนกันทุกโรง จึงไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 
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ตารางที่  3 แสดงร้อยละโรงฆ่าสัตว์ที่ไม่พบจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์ 

รายการตรวจวิเคราะห์ จ านวนโรงฆ่าท่ีผ่าน(โรง) ร้อยละ 
Salmonella spp.   
Coliform 
E. coli   
Enterococcus spp. 
Aerobic plate count 
S. aureus   

6 
12 
10 
6 
11 
22 

19.35 
38.71 
32.26 
19.35 
35.48 
70.97 

 
 ความสัมพันธ์ระหว่างสภาพโรงฆ่าสัตว์กับการตรวจพบเช้ือจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์ ท่ีไม่เกินค่ามาตรฐานพบว่า 
การไม่มีห้องเก็บอุปกรณ์ เครื่องมือต่างๆ โดยเฉพาะและไม่มีการควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษาคุณภาพของเนื้อสัตว์มีผล
ต่อผลการผ่านเกณฑ์มาตรฐานตาม ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก 
ประกาศ ณ วันท่ี 30 ธันวาคม 2551 ท่ีระดับนัยส าคัญ 0.05 ส่วนการไม่มีเกณฑ์การประเมินในหัวข้ออื่นๆไม่มีผลต่อ
การผ่านเกณฑ์มาตรฐานเนื้อสัตว์ 
 

สรุปและวิจารณ์ผลการศึกษา 
 การประเมินสภาพโรงฆ่าสัตว์ได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์และการฆ่าสัตว์ (ฆจส.2) ตาม
กฎกระทรวงฉบับท่ี 5 (พ.ศ.2535) ออกตามความในออกตามความในพระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์และจ าหน่าย
เนื้อสัตว์ พ.ศ.2535 จ านวน 31 แห่ง ตามหัวข้อการประเมิน 5 หัวข้อ พบว่า 
 1. ด้านโรงพักสัตว์ พบว่า โรงพักสัตว์ของโรงฆ่าสัตว์ทุกแห่ง 100% มีพื้นท่ีเพียงพอในการรองรับกับจ านวน
สัตว์ที่เขา้ฆ่า แต่พบมีเพียง 74.19% ท่ีมีพื้นท่ีส าหรับสัตว์ป่วยหรือสงสัยว่าป่วย เนื่องจากผู้ประกอบการโรงฆ่าเอกชน
ส่วนใหญ่ฆ่าสัตว์เพื่อจ าหน่ายเองไปรับซื้อสัตว์จากฟาร์มท่ีมีการคัดเลือกสัตว์ท่ีมีสุขภาพดี ไม่มีการรวมสัตว์จากหลาย
ฟาร์ม และไม่ได้กักสัตว์หลายวัน จึงไม่ได้ให้ความส าคัญต่อการมีคอกหรือพื้นท่ีส าหรับสัตว์ป่วยหรือสงสัยว่าป่วย 
 2. ด้านอาคารโรงฆ่าสัตว์ พบว่า ทุกโรงฆ่ามีอุปกรณ์ เครื่องมือต่างๆ ท่ีสัมผัสกับเนื้อสัตว์ท่ีผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 
และมีระบบสาธารณูปโภคระบบท าความสะอาดและระบบระบายของเสีย   แต่เนื่องจากโรงฆ่าสัตว์ส่วนมากเป็นโรงฆ่า
สัตว์ขนาดเล็ก ท าให้มีพื้นท่ีในการใช้งานน้อย ไม่ได้มีการกั้นแยกห้องท่ีถูกสุขลักษณะตามแบบของกรมปศุสัตว์ซึ่งจะมี
ค่าใช้จ่ายท่ีเพิ่มสูงขึ้น โดยพบมีการกั้นแยกห้องเก็บอุปกรณ์เครื่องมือต่างๆโดยเฉพาะเพียง 29.03% มีห้องน้ าและห้อง
ส้วมแยกออกเป็นสัดส่วน 74.19% แยกพื้นท่ีสะอาดออกจากพื้นท่ีผลิตส่วนท่ีสกปรก 83.87% และมีการกั้นห้องผลิต
ส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารได้แยกจากส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารไม่ได้ 45.16% ซึ่งอาจเป็นส่วนหนึ่งท่ีจะก่อให้เกิดการ
ปนเป้ือนในกระบวนการผลิตได้ 
 3. ด้านการสุขาภิบาล พบว่า ทุกโรงมีมาตรการในการป้องกันไม่ให้ซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ปนเปื้อนกับส่ิง
สกปรก  โดยการผ่าซากและตัดแต่งซากบนโต๊ะสแตนเลส มีภาชนะรองรับซากสัตว์ไปจ าหน่าย และจัดให้มีท่ีรวบรวม
หรือก าจัดมูลฝอยและส่ิงปฏิกูลท่ีถูกสุขลักษณะ และมีการท าความสะอาดอุปกรณ์ เครื่องมือต่างๆ  และรักษาความ
สะอาดระหว่างการปฏิบัติงานมีการท าความสะอาดโรงฆ่าสัตว์ประจ าวันและประจ าสัปดาห์หลังการฆ่า  รวมท้ังสารท า
ความสะอาดและน้ ายาฆ่าเช้ือเป็นชนิดท่ีกฎหมายอนุญาตให้ใช้ในโรงงานอาหาร และน้ าส าหรับล้างซากและน้ าแข็งท่ีใช้
รักษาคุณภาพเนื้อสัตว์มีความสะอาดและเพียงพอ 
 4. ด้านกระบวนการฆ่าสัตว์ พบว่า มี 64.52% ท่ีมีการตรวจโรคสัตว์ท่ีจะเข้าฆ่าและหลังจากฆ่าเสร็จโดย
พนักงานตรวจโรคสัตว์ และมีเพียง 6.45% ท่ีมีบริเวณส าหรับท าลายเนื้อสัตว์ท่ีไม่เหมาะจะใช้เป็นอาหาร จึงต้องท า
การจัดการฝึกอบรมให้ความรู้ และต้องเข้มงวดในการก ากับดูแลการปฏิบัติหน้าท่ีของพนักงานตรวจโรคสัตว์ให้ปฏิบัติ
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หน้าท่ี ท่ีได้รับมอบหมายตามกฎหมาย เนื่องจากจะเกี่ยวข้องกับระบบการบันทึกข้อมูล และระบบการตรวจสอบ
ย้อนกลับในกรณีท่ีมีปัญหาเกี่ยวกับคุณภาพสัตว์สามารถตรวจสอบท่ีมาได้  และเป็นการควบคุมคุณภาพเนื้อสัตว์ก่อน
ถึงมือผู้บริโภค 
 5. ด้านการขนส่งเนื้อสัตว์ไปยังสถานท่ีจ าหน่าย พบว่าพาหนะในการขนส่งเป็นแบบส าหรับการขนส่งเนื้อสัตว์
โดยเฉพาะมีเพียง 6.45% และมีการควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษาคุณภาพของเนื้อสัตว์ 12.90% การมีห้องแช่เย็นใช้เพื่อ
เก็บและควบคุมอุณหภูมิเนื้อสัตว์ และมีรถยนต์ห้องเย็นท่ีมีการควบคุมอุณหภูมินั้น เพื่อลดอุณหภูมิซากลงและป้องกัน
ไม่ให้เช้ือจุลินทรีย์ท่ีเป็นโทษต่อร่างกายเจริญเติบโตอย่างรวดเร็ว (กรมปศุสัตว์, 2547) การด าเนินการต้องใช้
งบประมาณสูงมาก และผู้บริโภคในพื้นท่ีจังหวัดนครสวรรค์นิยมเลือกซื้อเนื้ออุ่นมากกว่าเนื้อเย็น ซึ่งผู้ประกอบการส่วน
ใหญ่มีมาตรการในการควบคุมอุณหภูมิเนื้อสัตว์และป้องกันการปนเปื้อนส่ิงสกปรกระหว่างการขนส่งโดยการบรรจุ
เนื้อสัตว์ใส่ในภาชนะสะอาดและใส่น้ าแข็ง 
 การประเมินคุณภาพเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ จ านวน 31 โรง  พบว่า ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากพบเช้ือจุลินทรีย์ใน
เนื้อสัตว์ ท่ีไม่เกินค่ามาตรฐาน Salmonella spp.,  Coliform,  E. col,i  Enterococcus spp.,  Aerobic plate 
count และ S. aureus คิดเป็นร้อยละ 19.35, 38.71, 32.26, 19.35,  35.48 และ 70.97 ตามล าดับ และ
ความสัมพันธ์ระหว่างสภาพโรงฆ่าสัตว์กับการตรวจพบเช้ือจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์  พบว่า การไม่มีห้องเก็บอุปกรณ์ 
เครื่องมือต่างๆ โดยเฉพาะ และไม่มีการควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษาคุณภาพของเนื้อสัตว์ มีผลต่อผลการผ่านเกณฑ์
มาตรฐานตามประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก ประกาศ ณ วันท่ี 30 
ธันวาคม 2551 จากการประเมินคุณภาพเนื้อสัตว์พบการปนเปื้อนเช้ือโรคต่างๆ ค่อนข้างสูง โดยสาเหตุหนึ่งของการ
ปนเปื้อนเช้ืออาจเกิดจากระบวนการฆ่าสัตว์ และช าแหละเนื้อสัตว์ท่ีไม่ได้ใช้ระบบราวแขวน ซึ่งจากการศึกษา
เปรียบเทียบการปนเป้ือนของเช้ือซัลโมเนลลาในเนื้อสุกรจากโรงฆ่าสัตว์ที่ใช้ระบบราวแขวนซากในโรงฆ่าสัตว์เทศบาล
เมืองเลยและการฆ่าแบบวางซากบนพื้นในโรงฆ่าสัตว์เทศบาลนครขอนแก่นของพิทักษ์ (2548)   พบว่าเนื้อสุกรจากโรง
ฆ่าสัตว์ที่ไม่มีระบบราวแขวนซากมีการปนเปื้อนเช้ือซัลโมเนลลา 41% มากกว่าเนื้อสุกรจากโรงฆ่าสัตว์ท่ีมีระบบราว
แขวนซากซึ่งพบเช้ือซัลโมเนลลาเพียง 7% นอกจากนี้การควบคุมอุณหภูมิเนื้อสัตว์ และปัญหาในการขนส่งเนื้อสัตว์
เป็นปัญหาท่ีส าคัญท่ีจะต้องให้ความส าคัญ เพราะเป็นปัจจัยเส่ียงท่ีก่อให้เกิดการปนเปื้อนเช้ือโรคเช่นกัน จาก
การศึกษาของสุชาดาและปรีดา (2551) ได้ท าการวิเคราะห์เปรียบเทียบสัดส่วนของเนื้อสุกรท่ีมาจากระบบการผลิต
ซากเย็นกับระบบการผลิตซากอุ่น  พบว่าเนื้อสุกรท่ีมาจากระบบการผลิตซากเย็นมีสัดส่วนของเนื้อท่ีผ่านเกณฑ์
มาตรฐาน (83.33%) สูงกว่าเนื้อสุกรท่ีมาจากระบบการผลิตซากอุ่น (60.49%)  นอกจากนี้หากในขั้นตอนการฆ่าสัตว์มี
การใช้น้ าท่ีไม่สะอาดล้างซากก็อาจเป็นสาเหตุหนึ่งของการปนเปื้อนเช้ือซัลโมเนลลา เนื่องจากในขั้นตอนการฆ่าสัตว์
จ าเป็นต้องใช้น้ าจ านวนมากในทุกขั้นตอนการผลิต  ซึ่งจากการศึกษาท่ีผ่านมาพบว่าตัวอย่างน้ าใช้ในโรงฆ่าสุกรในพื้นท่ี
จังหวัดนครปฐม ราชบุรี และเพชรบุรี ผ่านเกณฑ์มาตรฐานด้านแบคทีเรียเพียง 10.1 % (ปรีดาและคณะ, 2548) 
ดังนั้นจ าเป็นจะต้องให้ความรู้แก่ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ในการพัฒนากระบวนการฆ่าสัตว์ให้ถูกสุขลักษณะและ
ปลอดภัยต่อผู้บริโภคต่อไป ท้ังนี้ถือว่าการสุขาภิบาลเป็นหลักส าคัญตามมาตรฐาน  GMP (Good Manufacturing 
Practice) ว่าด้วยสุขลักษณะท่ัวไปหรือโปรแกรมพื้นฐาน (Pre-requiste Programmes) โดยต้องมีการจัดการความ
พร้อมด้านสุขาภิบาลโครงสร้างรวมถึงอุปกรณ์ในกระบวนการผลิตท่ีใช้ในโรงฆ่าสัตว์ (สุวิมล, 2543) ท าการอบรม
สุขลักษณะส่วนบุคคล (Personal Hygiene) และควบคุมผู้ขนส่งให้ปฏิบัติตามหลักสุขลักษณะส่วนบุคคลอย่าง
เคร่งครัด นอกจากนั้นควรอบรมวิธีการท าความสะอาดรถ และอุปกรณ์ท่ีใช้ขนส่งเนื้อสัตว์ท่ีถูกต้อง ให้กับผู้ปฏิบัติงาน
ท่ีเกี่ยวข้องด้วย 
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       ข้อเสนอแนะ 
 โรงฆ่าสัตว์ในพื้นท่ีจังหวัดนครสวรรค์  ส่วนใหญ่ได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์และการฆ่าสัตว์ 
(ฆจส. 2) แต่เป็นโรงฆ่าสัตว์ขนาดเล็ก ซึ่งมีโครงสร้างโรงฆ่าสัตว์ กระบวนการฆ่าสัตว์หรือการขนส่งเนื้อสัตว์ท่ียังไม่ถูก
ตามหลักสุขาภิบาลท้ังหมด ซึ่งมีข้อเสนอแนะท่ีผู้ประกอบการต้องปฏิบัติ ดังนี้ 
ด้านสุขลักษณะในการผลิต 

1. ต้องควบคุมกระบวนการผลิตภายในโรงฆ่า โดยให้เป็นไปตามข้ันตอนการปฏิบัติท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 
2. ต้องจัดการป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์พาหะ ท้ังภายในและภายนอกอาคารผลิตอย่างมีประสิทธิภาพ 
3. จัดการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาดสถานท่ีผลิต เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ในการผลิตให้อยู่

ในสภาพท่ีสะอาดก่อนและหลังการผลิต ด้วยวิธีการท่ีถูกต้องเหมาะสมและมีประสิทธิภาพ โดยเฉพาะพื้นผิวส่วนท่ี
สัมผัสกับอาหาร 

4. ให้มีสถานท่ีส าหรับล้างมืออย่างเพียงพอ รวมถึงสบู/่ น้ ายาฆ่าเช้ือ และอุปกรณ์ท ามือให้แห้ง 
5. ห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ควรมีพื้นท่ีเพียงพอ เป็นสัดส่วนกับจ านวนภาชนะและอุปกรณ์ท่ีท าความ

สะอาด อาจจัดอยู่บริเวณด้านใดด้านหนึ่งของโรงงานโดยเฉพาะ 
6. อ่างท่ีใช้ในการล้างภาชนะและอุปกรณ์ควรมีขนาดเพียงพอท่ีจะน าภาชนะและอุปกรณ์ต่างๆลงไปล้างได้ 
7. มีสถานท่ีจัดเก็บวัสดุภาชนะ อุปกรณ์หรือสารเคมีต่างๆ และต้องไม่ก่อให้เกิดการปนเป้ือนหรือเป็นแหล่งท า

ให้เกิดการปนเป้ือน 
8. สถานท่ีจัดเก็บวัสดุและอุปกรณ์เช่น วัสดุบรรจุหีบห่อ เครื่องปรุงอาหาร เส้ือผ้าพนักงาน น้ ายาท าความ

สะอาดและน้ ายาฆ่าเช้ือ ควรมีการกั้นแยกระหว่างวัสดุและอุปกรณ์และใส่กุญแจได้ 
9. ให้ล้างท าความสะอาดโรงงานรวมท้ังอุปกรณ์ท่ีติดต้ัง ในเวลา ก่อนการผลิต ระหว่างพัก และหลังการผลิต 

การล้างท าความสะอาดหลังการผลิตครั้งสุดท้ายต้องล้างให้สะอาด มิให้มีเศษเนื้อตกค้างข้ามคืนโดยเด็ดขาด เมื่อล้าง
สะอาดแล้วให้ฆ่าเช้ืออีกครั้งหนึ่ง 
ด้านสุขลักษณะส่วนบุคคล 

1. พนักงานต้องได้รับการตรวจสุขภาพอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 
2. เล็บมือต้องตัดให้ส้ัน ล้างมือด้วยสบู่และน้ ายาฆ่าเช้ือทุกครั้ง ก่อนเข้าบริเวณผลิตและหลังจากใช้ห้องสุขา 
3. พนักงานในแต่ละห้องต้องอยู่ประจ าห้อง ห้ามเดินไปห้องอื่นๆ โดยเด็ดขาด ยกเว้นได้รับอนุญาต เพื่อ

ป้องกันการปนเป้ือนข้ามระหว่างส่วนสะอาดและส่วนไม่สะอาด 
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ขา้วโพดเลีย้งสตัวไ์ทย ภายใตก้รอบ AEC ประชาคมเศรษฐกจิอาเซยีน 
 

ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ ถือเป็นพืชอาหารสัตว์ท่ีนับว่ามีความส าคัญท่ีสุดในบรรดาพืชอาหารสัตว์ท้ังหมด คิดเป็น
สัดส่วน 39.7 ของปริมาณการใช้วัตถุดิบท้ังหมดในการผลิตอาหารสัตว์ปี 2552 ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ส่วนใหญ่จะเป็นการ
ใช้ในประเทศมากกว่าส่งออกไปต่างประเทศ โดยใช้เป็นวัตถุดิบป้อนเข้าสู่โรงงานผลิตอาหารสัตว์ในประเทศ ซึ่ง
แนวโน้มของความต้องการใช้ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ในประเทศไทยมีทิศทางเพิ่มข้ึน เนื่องจากจ านวนประชากรสัตว์ เช่น 
ไก่เนื้อ ไก่ไข่ โคนม เป็นต้น มีจ านวนเพิ่มมากข้ึนในทุกๆ ปี ซึ่งการเพิ่มข้ึนของปริมาณประชากรสัตว์มีอัตราก าร
ขยายตัวมากกว่าอัตราการขยายตัวของปริมาณการผลิตข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ จึงส่งผลให้ในปัจจุบันปริมาณการผลิต
ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ไม่เพียงพอต่อความต้องการใช้ภายในประเทศ ถึงแม้ว่าเนื้อท่ีการเพาะปลูกข้าวโพดเลี้ยงสัตว์และ
ปริมาณผลผลิตจะเพิ่มข้ึนก็ตาม 

(ขอ้เสนอแนะ) ยทุธศาสตรข์า้วโพดเลีย้งสตัวไ์ทย ภายใตก้รอบ AEC ประชาคมเศรษฐกจิอาเซยีน 
1. เพิ่มปริมาณผลผลิตต่อไร่ 

1.1 ปรับเปลี่ยนช่วงเวลาการปลูกข้าวโพด หรือการปลูกข้าวโพดเป็นพืชท่ีสองหลังพืชอายุสั้น เพื่อเพิ่ม
คุณภาพผลผลิต ลดการเกิดสารอะฟลาทอกซิน และช่วยลดความเสี่ยงจากฝนท้ิงช่วง รวมท้ังการวิจัยและพัฒนาพันธ์ุ
ข้าวโพดท่ีเลื่อนฤดูการปลูก ให้มีปริมาณการผลิตเพิ่มข้ึน พัฒนาบุคลากรด้านการวิจัยให้มีความเช่ียวชาญมากข้ึน
และส่งเสริมนักวิจัยรุ่นใหม่เพื่อให้การพัฒนาเป็นไปอย่างต่อเนื่อง 

1.2 ส่งเสริมการปลูกข้าวโพดในนาช่วงฤดูแล้ง เพื่อให้ปลอดสารอะฟลาทอกซิน เนื่องจากเกษตรกรไม่
จ าเป็นต้องเร่งเก็บเกี่ยว สามารถปล่อยข้าวโพดให้แห้งในแปลงได้ และเมื่อพ่อค้าคนกลางรับซื้อข้าวโพดไปแล้วก็จะ
ท าให้มีแสงแดดเพียงพอต่อการลดความช้ืนให้ลงอยู่ในระดับท่ีปลอดภัยได้ทันเวลา 
2. ก าหนดมาตรฐานข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ท่ีน าเข้าจากประเทศเพื่อนบ้าน 

ก าหนดมาตรฐานการน าเข้าข้าวโพดจากต่างประเทศ ท้ังควบคุมคุณภาพและการปนเป้ือนสารพิษอะฟลา
ทอกซินในข้าวโพดเมล็ดแห้งท่ีเป็นวัตถุดิบอาหารสัตว์ในประเทศและคุ้มครองผู้บริโภคในประเทศจากข้าวโพดท่ี
น าเข้า รวมท้ังก าหนดวิธีการตรวจสอบท่ีชัดเจน 

 
ท่ีมา: ศูนย์ศึกษาการค้าระหว่างประเทศ มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 

 
 

ท่ีมา : http://www.thai-aec.com/74 

 
 
 
ข้อมูลจาก http://www.thai-aec.com 

โปรดติดตามตอนต่อไปของ AEC นะค่ะ ^^___^^   กองบรรณาธิการ 
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ตุลาคม – ธันวาคม 2558 
 

ชนิดสัตว์ 
จ านวนตัวอย่างท่ีส่งตรวจ 

โรคท่ีตรวจพบ 
จ านวน
ตัวอย่าง 
ท่ีพบ 

ซาก, 
มีชีวิต 

อุจจาระ 
เลือด, 
ซีรั่ม 

เช้ือป้าย
ส าล ี

โค - 23 1,423 - Mastitis 13 
กระบือ - 4 980 - - - 
สุกร 1 - 808 57 - - 
แกะ - - 510 - - - 
แพะ 1 1 2,790 - - - 
กวาง - - 12 - - - 
ไก่ 106 36 1,517 1,956 - - 
เป็ด 2 - - 1,475 Duck plague 1 

นกธรรมชาติ - - - - - - 
สัตว์ปีกสวยงาม - - - - - - 

นกกระทา - - - 2 - - 
นกกระจอกเทศ - - - - - - 

ห่าน - - - - - - 
ม้า - - 53 - - - 

สัตว์ป่า 2 40 8 3 - - 
สัตว์น้ า - - - - - - 

สัตว์เล้ียง 26 - 1 - - - 
สัตว์ครึ่งบกครึ่งน้ า - - - - - - 

สัตว์ทดลอง 17 - - 2 - - 
 

 
 

 
 

รายงานการชันสูตรโรคสัตว ์



จุลสารศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนล่าง     ปีที่ 12 ฉ.46 (ต.ค.-ธ.ค.58)  หน้า 14 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ช าระค่าฝากส่งเป็นรายเดือน 
ใบอนุญาตเลขที่ 60/2542 
ไปรษณีย์วังทอง 

เหตุขัดข้องที่น ำจ่ำยผู้รับไม่ได้ 
จ่าหน้าไม่ชัดเจน 
ไม่มีเลขที่บ้านตามจ่าหน้า 
ไม่ยอมรับ 
ไม่มีผู้รับตามจ่าหน้า 
ไม่มารับภายในก าหนด 
ตาย 
เลิกกิจการ 
ลาออก 
ย้าย ไม่ทราบที่อยู่ใหม ่
เลขทับมีไม่ถึง 
บ้านรื้อถอน 
เลขขาดหายไป 
อ่ืนๆ ……………………. 
ลงชื่อ………………………. 
 

 

ที่ปรึกษา:  ผู้อ านวยการศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนล่าง 
เจ้าของ:  ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนลา่ง 
บรรณาธิการ:  สพ.ญ.ธรรมรัฐ  หรพร้อม    นางสาววิลาวรรณ  บุตรกูล 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
กองบรรณาธกิาร: น.สพ.เสกสิทธิ์  สงิห์แจ่ม  น.สพ.สืบชาติ  สัจจวาทิต  สพ.ญ.อังคณา ขันทะบตุร 

สพ.ญ.เจรญิวรรณ  มณีพนัธุ์เจริญ สพ.ญ. ปาริชาติ  มัธยม  นายประสิทธิ ์วานิชสวัสดิ์วิชัย
นางสาวสุวรรณี  ตันรัตนวงศ ์ นางสาวโยธกานต์  สิงห์วงศ ์ นางนงลกัษณ์  แสงแก้ว 
นายชัยณรงค์  กุลฉิม  นางสาวดารณ ีนาคโอภาส    นายสุภัทศิริ  อภินนัทน ์   

ก าหนดออก  :  ทุก 3 เดือน 


