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บทคัดย่อ 
การศึกษานี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาความชุกและปัจจัยเสี่ยงของ

การปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตในเขต
พ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่างของประเทศไทย ได้แก่ จังหวัดพิษณุโลก 
ก าแพงเพชร ตาก นครสวรรค์ พิจิตร เพชรบูรณ์ สุโขทัย อุตรดิตถ์ และ
อุทัยธานี จ านวน 183 ตัวอย่าง พบว่า จ านวนโรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านเกณฑ์
มาตรฐานการประเมินมีเพียง 49 โรงเท่านั้น คิดเป็น 26.78% ผลการ
วิเคราะห์คุณภาพเนื้อสัตว์พบว่า มีโรงฆ่าสัตว์ที่มีคุณภาพเนื้อสัตว์ผ่านตาม
เกณฑ์การตรวจจุลินทรีย์วิเคราะห์ (Micro Assay: MA) จ านวน 169 โรง 
และมีความชุกในการตรวจพบเชื้อแต่ละชนิด ได้แก่ Salmonella spp. 
59.76% Staphylococcus aureus 91.72% Enterococcus spp. 
71.01% Escherichia coli 68.05% Coliform bacteria 81.66% และ
Total Bacteria count 62.72% เมื่อวิเคราะห์ปัจจัยเสี่ยงที่มีผลต่อการ
ปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตในเขต
พ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่างของประเทศไทย ได้แก่ ด้านสภาพโรงฆ่าสัตว์ ด้าน
อาคารโรงฆ่าสัตว์ ด้านสุขาภิบาล ด้านกระบวนการฆ่าสัตว์ และด้านการ 
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ขนส่งเนื้อสัตว์ (p = <0.001) จากผลการศึกษาครั้งนี้ สามารถน าข้อมูลมาเป็นแนวทางลดการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ใน 
เนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์และสถานที่จ าหน่ายเนื้อสัตว์ได้ 
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ตอนล่าง 

 

 
Abstract 

The purposes of this study were to study the prevalence and risk factors of microbial 
contamination in meat from the licensed slaughterhouses in the Lower Northern Region of 
Thailand such as Phitsanulok, Kamphaengphet, Tak, Nakhonsawan, Phitcit, Phetchabun, Sukhothai, 
Uttaradit, and Uthaithani province. The samples were 183 samples. The result showed that 49 
slaughterhouses (26.78%) were passed the standard criteria. The analysis of microbial quality of 
meat showed that 169 slaughterhouses were passed the Micro Assay: MA test and there had 
prevalence of Salmonella spp. 59.76% Staphylococcus aureus 91.72% Enterococcus spp. 71.01% 
Escherichia coli 68.05% Coliform bacteria 81.66% and Total Bacteria count 62.72%. The risk factors 
of microbial contamination in meat from the licensed slaughterhouses in the Lower Northern 
Region of Thailand were slaughterhouses condition, building, sanitation, killing process, and 
transportation (p = <0.001). From the results of such assessment can be taken as preliminary to 
reduce the microbial contamination of meat from slaughterhouses and open markets. 
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1. บทน า 

โรงฆ่าสัตว์ (Licensed Slaughter ) เป็นสถานที่และอาคารที่จัดตั้งข้ึนโดยมีวัตถุประสงค์ในการฆ่าสัตว์เพ่ือให้
ได้ผลิตผลมาใช้ในการบริโภคของมนุษย์ ซึ่งจะต้องได้รับใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์ และการฆ่าสัตว์(ฆจส.2) 
เป็นไปตามกฎกระทรวงฉบับที่ 5 (พ.ศ.2535) [1] จากข้อมูลส านักงานปศุสัตว์เขต 6 จังหวัดพิษณุโลก ได้รายงานสรุป
ข้อมูลโรงฆ่าสุกร โค ไก่ ที่มีใบอนุญาต(ฆจส.2) ในเขตพ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่างพบจ านวนโรงฆ่าสัตว์ทั้งหมด 323 โรง 
ซึ่งเป็นโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตแล้ว คิดเป็นร้อยละ 19 จากจ านวนโรงฆ่าสัตว์ทั้งหมดในประเทศไทย [2] 
นอกจากนี้การส ารวจคุณภาพเนื้อสัตว์ในจังหวัดนครศรีธรรมราชในปี 2557 พบว่า เนื้อสัตว์มีการปนเปื้อน 
Salmonella spp.จ านวน 173 ตัวอย่าง เป็นตัวอย่างเนื้อที่เก็บจากเขียงและโรงฆ่าสัตว์ [3] ซึ่งจะเห็นได้ว่าการ
ช าแหละเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ที่ไม่ได้มาตรฐานอาจท าให้เกิดการปนเปื้อนจากเชื้อจุลินทรีย์  จัดเป็นความเสี่ยงสูงที่
ส่งผลต่อสุขภาพผู้บริโภค ดังนั้นการศึกษาครั้งนี้ จึงมีความจ าเป็นเพื่อประเมินมาตรฐานของโรงฆ่าสัตว์ทดสอบคุณภาพ
ของเนื้อสัตว์ และศึกษาความชุกและปัจจัยเสี่ยงของการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์จากโรงงานฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาต  
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เพ่ือใช้เป็นแนวทางในการปรับปรุงพัฒนาโรงฆ่าสัตว์ในเขตพ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่างได้เนื้อสัตว์ที่มีคุณภาพ  และ
ปลอดภัยต่อผู้บริโภคต่อไป 

 
2. วัตถุประสงค์ 

เพ่ือศึกษาความชุกและปัจจัยเสี่ยงของการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาต
ในเขตพ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่างของประเทศไทย 

 
3. วิธีด าเนินงาน 

ท าการเก็บข้อมูลสภาพโรงฆ่าสัตว์โดยกรมปศุสัตว์ของแต่ละจังหวัดจะท าการตรวจประเมิน ตามแบบฟอร์ม
การประเมินโรงฆ่าสัตว์ ฆจส.2  

3.1 ตัวอย่างท่ีใช้ในการศึกษา 
ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์(เนื้อสุกร เนื้อไก่) จังหวัดพิษณุโลก ก าแพงเพชร ตาก นครสวรรค์ พิจิตร 

เพชรบูรณ์ สุโขทัย อุตรดิตถ์ และอุทัยธานี จ านวน 447 ตัวอย่าง โดยตรวจหาเชื้อจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์ ได้แก่ 
Salmonella spp. ตามวิธีของ ISO6597:2007 (4thed.) Staphylococcus aureus ตามวิธีของ ISO 6888-1 [4], 
Enterococcus spp.ตามวิธีของ Nordic committee on food Analysis [5], Escherichia coli/Coliform 
bacteria โดยวิธี Solid Medium Method ของ Bacteriological Analytical Manual 2002 [6], Total plate 
count ตามวิธีของ Bacteriological Analytical Manual 2002[5] และตรวจหาสารต้านจุลชีพตกค้างในเนื้อสัตว์
โดยวิธีจุลินทรีย์วิเคราะห์ (Micro assay) โดยท าการเก็บตัวอย่างและวิเคราะห์ข้อมูลตั้งแต่วันที่ 9 มกราคม 2560–28 
เมษายน 2560  

3.2 ขั้นตอนการตรวจวิเคราะห์ 
3.2.1 การตรวจหา Salmonella spp. 
ใช้ตัวอย่างเริ่มต้น 25 ± 1 กรัม เพาะแยกเชื้อตามวิธีของ ISO6597:2007 (4th ed.) เลือกโคโลนีที่

สงสัยว่าเป็น Salmonella spp. บนอาหาร BGA โคโลนีจะมีสีขาวหรือชมพู และอาหารรอบๆ โคโลนีจะมีสีชมพู 
ส าหรับอาหาร XLD โคโลนีจะมีสีด าของไฮโดรเจนซัลไฟด์ (H2S) ตรงกลาง และ มีโซนใสสีชมพู-แดงอยู่รอบๆ แต่ 
Salmonella spp. บางตัวจะให้ H2S เป็นลบ บางครั้งจะพบโคโลนีสีเหลือง อาจจะมีจุดหรือไม่มีจุดสีด า การยืนยัน
เชื้อ (Confirmation of identify) โดยเลือก 1 โคโลนีเดี่ยว บนอาหาร NA ลงใน TSI, MIL, Urea, MR-VP และ 
ONPG 

3.2.2 การตรวจนับจ านวนจุลินทรีย์ทั้งหมด (Total Plate Count)  
ตัวอย่างเริ่มต้น 50 ± 1 กรัม เพาะเชื้อตามวิธีของ Bacteriological Analytical Manual 2002 

เลือกนับจ านวนโคโลนีบนจานอาหารที่มีโคโลนีระหว่าง 25-250 โคโลน ีน ามาค านวณเพ่ือรายงานผล 
3.2.3 การตรวจหา Escherichia coli 
ตัวอย่างเริ่มต้น 50±1 กรัม ทดสอบโดยใช้วิธี Most probable number technique (MPN) ตาม

วิธีของSolid Medium Method ของ Bacteriological Analytical Manual 2002 [6] ยืนยันผลโดยการทดสอบ
คุณสมบัติทางชีวเคมี ได้แก่ citrate, MIL, MR-VP และทดสอบการสร้างก๊าซใน LST และการติดสีแกรม 

3.2.4 การตรวจนับแบคทีเรียกลุ่มโคลิฟอร์ม (Coliform Bacteria) 
ตัวอย่างเริ่มต้น 50±1 กรัม เพาะเชื้อตามวิธีของ Solid Medium Method ของ Bacteriological 

Analytical Manual 2002 [6] ตรวจนับโคโลนีโคโลนีสีม่วงแดงขนาดมากกว่า 0.5 มม. และอาจมีโซนรอบโคโลนีบน
จานอาหารที่มีโคโลนีระหว่าง 25-250 โคโลนี น ามาค านวณเพ่ือรายงานผล 

3.2.5 การตรวจนับ Staphylococci และ Staphylococcus aureus 
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ตัวอย่างเริ่มต้น 10 ± 1 กรัม เพาะเชื้อตามวิธีของ ISO 6888-1 [3] เลือกจานอาหารที่มีโคโลนีไม่
เกิน 300 โคโลนี โดยมี typical และ atypical colony จ านวน 15- 150 โคโลนี นับทั้ง 2 ความเข้มข้น บันทึกผลลง
แบบฟอร์มการตรวจวิเคราะห์หาเชื้อ S. aureus เลือกโคโลนีที่เป็น typical และ atypical อย่างละ 5 โคโลนี ยืนยัน
ผล coagulase - positive ของ S. aureus บันทึกผลเป็นบวกถ้าปริมาณของการจับกันเป็นก้อนมากกว่าครึ่งหนึ่งของ
ปริมาณเดิมของของเหลว 

3.2.6 การตรวจหา Enterococcus spp. 
ตัวอย่างเริ่มต้น 10 กรัม ท าตามวิธีของ Nordic committee on food Analysis [5] 

Enterococcus spp.เลือกเพลตที่มีจ านวนเชื้อขึ้นอยู่ในช่วง 15-150 โคโลน ีโดยเลือกโคโลนีที่มีลักษณะมีสีชมพู ถึงสี
ชมพูเข้มและและมีโซนรอบๆ โคโลน ี

3.2.7 การวิเคราะห์สารต้านจุลชีพตกค้างในเนื้อสัตว์ 
ใช้วิธีจุลินทรีย์วิเคราะห์ (Micro assay) วัดโซนใส (Clear Zone) ตามวิธีการตรวจวิเคราะห์ของ

ส านักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ 
3.3 การวิเคราะห์ข้อมูล 

วิเคราะห์ข้อมูลเชิงพรรณนาเกี่ยวกับสภาพโรงฆ่าวิเคราะห์ความชุกในการตรวจพบเชื้อแต่ละชนิด  และ
วิเคราะห์ปัจจัยเสี่ยงที่มีผลต่อการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตในเขตพ้ืนที่
ภาคเหนือตอนล่างของประเทศไทย ด้วยสถิติ One-way ANOVA ก าหนดระดับนัยส าคัญทางสถิต ิที ่p< 0.05 

 
4. ผลการศึกษา 

ผลการศึกษาสภาพโรงฆ่าสัตว์ พบว่าจ านวนโรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานการประเมินมีเพียง 49 โรง (ดัง
ภาพที่ 1) โดยเกณฑ์ที่โรงฆ่าสัตว์ทุกโรงผ่านเกณฑ์ร่วมกันในด้านของโรงฆ่าสัตว์ คือวัสดุที่ใช้มีความแข็งแรง ไม่ท าให้
เกิดอันตรายกับสัตว์และสามารถป้องกันสัตว์จากสภาพแวดล้อมภายนอกที่ไม่เอ้ืออ านวยได้  และระบบการระบายน้ า
หรือของเสียจากสัตว์ ด้านสุขาภิบาล คือการป้องกันไม่ให้ซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ปนเปื้อนกับสิ่งสกปรกและการท าความ
สะอาด เป็นต้น 
 
ตารางท่ี 1 ตัวแปรสภาพโรงฆ่าสัตว์ 5 ด้าน 
 

ประเภทของตัวแปร 
1. โรงฆ่าสัตว์ 
- จ านวนพื้นที่รองรับสัตว์ที่เข้าฆ่า 
- ความแข็งแรงของเครื่องมือ 
- ระบบการระบายน้ าหรือของเสียจากสัตว์ 
2. อาคารโรงฆ่าสัตว์ 
- ลักษณะของพ้ืนห้องฆ่าสัตว์ 
- ความสะอาดของมุมห้อง ฝาผนัง เพดาน อุปกรณ์ และเครื่องมือต่างๆ 
- ลักษณะของการกั้นห้องผลิต 
- ปริมาณของแสงสว่าง 
3. การสุขาภิบาล 
- กระบวนการป้องกันเนื้อสัตว์ปนเปื้อนกับสิ่งสกปรก 
- การท าความสะอาด และก าจัดมูลฝอย/สิ่งปฏิกูล 
4. กระบวนการฆ่าสัตว์ 
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- กระบวนการตรวจโรคสัตว์ก่อนและหลังจากฆ่าโดยพนักงานตรวจโรคสัตว์เท่านั้น 
- พ้ืนที่ส าหรับท าลายเนื้อสัตว์ที่ไม่เหมาะจะใช้เป็นอาหาร 
5. การขนส่งเนื้อสัตว์ 
- การควบคุมอุณหภูมิเพ่ือรักษาคุณภาพของเนื้อสัตว์ 
- การป้องกันการปนเปื้อนสิ่งสกปรกระหว่างการขนส่ง 
- ลักษณะพาหนะในการขนส่งเนื้อสัตว์โดยเฉพาะ 
- ความสะอาดพาหนะบริเวณจัดเก็บทั้งภายในและภายนอกได้ 

 
ภาพที่ 1 แสดงพื้นท่ีโรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 

ผลการทดสอบคุณภาพเนื้อสัตว์ (เนื้อสุกร เนื้อไก่) จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตในจังหวัดพิษณุโลก 
ก าแพงเพชร ตาก นครสวรรค์ พิจิตร เพชรบูรณ์ สุโขทัยอุตรดิตถ์ และอุทัยธานี ที่พบเชื้อจุลินทรีย์ จ านวน 183
ตัวอย่าง พบว่า มีความชุกของการปนเปื้อนจุลินทรีย์แต่ละชนิด ได้แก่ Salmonella spp. 59.76% 
Staphylococcus aureus 91.72% Enterococcus spp. 71.01% Escherichia coli 68.05% Coliform 
bacteria 81.66% และTotal Bacteria count 62.72% (ดังภาพที่ 2) เมื่อวิเคราะห์ปัจจัยเสี่ยงที่มีผลต่อการ
ปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตในเขตพ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่างของประเทศไทย  
ได้แก่ ด้านสภาพโรงฆ่าสัตว์ ด้านอาคารโรงฆ่าสัตว์ ด้านสุขาภิบาล ด้านกระบวนการฆ่าสัตว์ และด้านการขนส่ง
เนื้อสัตว์ (p = <0.001) (ดังตารางที ่2) 

 
ภาพที่ 2 แสดงความชุกของเชื้อจุลินทรีย์ 
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ตารางที่ 2 ความสัมพันธ์ระหว่างสภาพโรงฆ่าสัตว์กับคุณภาพเนื้อสัตว์ปัจจัย 
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5. การอภิปรายผล 

จากผลการประเมินสภาพโรงฆ่าสัตว์ พบว่าจ านวนโรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานการประเมินมีเพียง 49 
โรงเท่านั้น โดยเกณฑ์ที่โรงฆ่าสัตว์ทุกโรงผ่านเกณฑ์ร่วมกันในด้านของโรงฆ่าสัตว์ คือวัสดุที่ใช้มีความแข็งแรงไม่ท า ให้
เกิดอันตรายกับสัตว์และสามารถป้องกันสัตว์จากสภาพแวดล้อมภายนอกที่ไม่เอ้ืออ านวยได้  และระบบการระบายน้ า
หรือของเสียจากสัตว์ ด้านสุขาภิบาล คือการป้องกันไม่ให้ซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ปนเปื้อนกับสิ่งสกปรก และการท า
ความสะอาด เป็นต้น ผลการวิเคราะห์คุณภาพเนื้อสัตว์ พบว่ามีโรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านการตรวจจุลินทรีย์วิเคราะห์ (Micro 
Assay: MA) มากที่สุดมีจ านวน 169 โรง และผ่านการตรวจเชื้อ Staphylococcus aureus มีจ านวน 155 โรง ส่วน
โรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านการตรวจเชื้อ Salmonella spp. มีเพียง 101 โรงเท่านั้น การหาความชุกของการปนเปื้อนจุลินทรีย์
แต่ละชนิดพบว่า Salmonella spp. 59.76% Staphylococcus aureus 91.72% Enterococcus spp. 71.01% 
Escherichia coli 68.05% Coliform bacteria 81.66% และTotal Bacteria count 62.72% เมื่อวิเคราะห์ปัจจัย
เสี่ยงที่มีผลต่อการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตในเขตพ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่างของ
ประเทศไทย ได้แก่ ด้านสภาพโรงฆ่าสัตว์ ด้านอาคารโรงฆ่าสัตว์ด้านสุขาภิบาล ด้านกระบวนการฆ่าสัตว์ และด้านการ
ขนส่งเนื้อสัตว์ (p = <0.001) เมื่อวิเคราะห์สภาพโรงฆ่าสัตว์กับคุณภาพเนื้อสัตว์ พบว่าปัจจัยส าคัญที่ท าให้ลดการ
ปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ได้แก่ ด้านสภาพโรงฆ่าสัตว์ เช่น ความสามารถรอบรับกับจ านวนสัตว์ที่เข้าฆ่า การมีพ้ืนที่ส าหรับ
สัตว์ป่วยหรือสงสัยว่าป่วย วัสดุที่ใช้มีความแข็งแรงไม่ท า ให้เกิดอันตรายกับสัตว์และสามารถป้องกันสัตว์จาก
สภาพแวดล้อมภายนอกท่ีไม่เอ้ืออ านวยได้ และระบบการระบายน้ าหรือของเสียจากสัตว์ (p =<0.001) ด้านอาคารโรง
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ฆ่าสัตว์ เช่น พ้ืนห้องฆ่าสัตว์ ห้องน้ าและห้องส้วมแยกออกเป็นสัดส่วน อุปกรณ์เครื่องมือต่างๆที่สัมผัสกับเนื้อสัตว์ การ
แยกพ้ืนที่สะอาดแยกออกจากพ้ืนที่ผลิตส่วนที่สกปรก แสงสว่างเพียงพอโดยไม่ท าให้การมองเห็นสีของเนื้อสัตว์ผิดไป 
และระบบสาธารณูปโภคระบบท าความสะอาดและระบบระบายของเสีย (p = <0.001) ด้านสุขาภิบาล เช่น มีการ
ป้องกันไม่ให้ซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ปนเปื้อนกับสิ่งสกปรก จัดให้มีที่รวบรวมหรือก าจัดมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลที่ถูก
สุขลักษณะ และการท าความสะอาด (p =<0.001) ด้านกระบวนการฆ่าสัตว์ เช่น มีการตรวจโรคสัตว์ที่จะเข้ามาฆ่า
และหลังจากฆ่าเสร็จ และการตรวจโรคสัตว์ต้องด าเนินการโดยพนักงานตรวจโรคสัตว์เท่านั้น (p = <0.001) และด้าน
การขนส่งเนื้อสัตว์ เช่น มีการควบคุมอุณหภูมิเพ่ือรักษาคุณภาพของเนื้อสัตว์พาหนะในการขนส่งเป็นแบบส าหรับการ
ขนส่งเนื้อสัตว์ โดยเฉพาะ และสามารถท าความสะอาดพาหนะบริเวณจัดเก็บทั้งภายในและภายนอกได้ (p = <0.001)  
 

6. สรุปและข้อเสนอแนะ 
6.1 สรุปผลการศึกษา 
ผลการประเมินสภาพโรงฆ่าสัตว์ พบว่า จ านวนโรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานการประเมินมีเพียง 49 โรง

เท่านั้น ผลการวิเคราะห์คุณภาพเนื้อสัตว์ พบว่ามีโรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านการตรวจจุลินทรีย์วิเคราะห์ (Micro Assay: MA) มี
จ านวน 169 โรง และผ่านการตรวจเชื้อ Staphylococcus aureus มีจ านวน 155 โรง ส่วนโรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านการ
ตรวจเชื้อ Salmonella spp. มีเพียง 101 โรงเท่านั้น เมื่อหาความชุกของการปนเปื้อนจุลินทรีย์ แต่ละชนิดพบว่า 
Salmonella spp. 59.76% Staphylococcus aureus 91.72% Enterococcus spp. 71.01% Escherichia coli 
68.05% Coliform bacteria 81.66% และTotal Bacteria count 62.72% เมื่อวิเคราะห์ปัจจัยเสี่ยงที่มี ผลต่อการ
ปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตในเขตพ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่างของประเทศไทย 
ได้แก่ ด้านสภาพโรงฆ่าสัตว์ ด้านอาคารโรงฆ่าสัตว์ ด้านสุขาภิบาล ด้านกระบวนการฆ่าสัตว์ และด้านการขนส่ง
เนื้อสัตว์ (p = <0.001) 

6.2 ข้อเสนอแนะ 
งานวิจัยนี้สามารถใช้เป็นข้อมูล และแนวทางส าหรับโรงฆ่าสัตว์ในการหาแนวทางลดการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์

ในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์และสถานที่จ าหน่ายเนื้อสัตว์ได้ 
 

7. กิตติกรรมประกาศ 
ขอขอบพระคุณศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตว์แพทย์ภาคเหนือตอนล่าง จังหวัดพิษณุโลก ที่ได้ให้ความ

อนุเคราะห์ช่วยเหลือการท างานวิจัยนี้  
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ดารณี นาคโอภาส 
นักวิทยาศาสตร์การแพทย์ปฏิบัติการ 
กลุ่มตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ 

 
 
การศึกษาถือว่าเป็นสิ่งส าคัญอันดับต้นๆ 

ในการพัฒนาคุณภาพชีวิตประชากรในประเทศใน
ปัจจุบันการศึกษาข้ันพื้นฐานตามกฎหมายก าหนด 
อาจไม่เพียงพอต่อความต้องการของผู้ที่ต้องการ
ศึกษาหาความรู้ในเชิงลึกเพื่อใช้ในการพัฒนา
ความรู้ความสามารถในอนาคต การศึกษาต่อใน
ระดับอุดมศึกษาหรือมหาวิทยาลัย ก็ เป็ นอี ก
ทางเลือกหนึ่ง การศึกษาต่อในต่างประเทศใน
ปัจจุบันไม่ใช่ทางเลือกที่ไกลเกินเอื้อมอีกต่อไป 
เนื่องจากมีทุนสนับสนุนทั้งจากหน่วยงานภาครัฐ
หรือเอกชน การศึกษาต่อในสหราชอาณาจักร เป็น
ที่นิยมมากในหมู่นักเรียนไทย เนื่องจากคุณภาพ
การศึกษาคุณภาพชีวิตสภาพแวดล้อมที่เอื้ออ านวย
ต่อการศึกษา และเป็นที่ยอมรับในระดับนานาชาติ 
สหราชอาณาจักรมีทุนการศึกษาให้กับนักเรียนต่าง 
ชาติรวมถึงนักเรียนไทย 
 
 
 

ท าไมต้องเรียนต่อสหราชอาณาจักร ? 
สถาบันการศึกษาจ านวนมากมายมหาศาลกระจายอยู่ทั่วทุกมุมโลก แต่นักเรียนส่วนมากเลือกที่จะ

ศึกษาต่อสหราชอาณาจักรเนื่องจากเหตุผลหลายๆ ประการ 
• ระบบการเรียนการสอนที่มีคุณภาพ 

หลายๆ มหาวิทยาลัยในสหราชอาณาจักรติดอันดับท็อปมหาวิทยาลัยที่ดีที่สุดในโลกเป็นประจ าทุกปี 
จากการจัดอันดับมหาวิทยาลัยทั่วโลก ถือเป็นการการันตีคุณภาพการศึกษาของสหราชอาณาจักรได้เป็น
อย่างดี เป็นแม่แบบส าหรับระบบการศึกษาปริญญาตรี 4 ปี และระบบ high school นอกจากนี้ยังเป็นโอกาสดี
ที่จะได้พัฒนาภาษาอังกฤษจากต้นก าเนิดจริงๆ อีกด้วย 
• ประวัติศาสตร์และวัฒนธรรมดั้งเดิม 

ถึงแม้ว่าสหราชอาณาจักรจะมีวัฒนธรรมการศึกษาที่เก่าแก่และมีคุณภาพสูงมายาวนาน แต่ก็มีการ
เปิดหลักสูตรนานาชาติที่เอื้ออ านวยต่อนักเรียนต่างชาติ เป็นโอกาสอันดีที่นักเรียนต่างชาติจะได้เรียนรู้
วัฒนธรรมของสหราชอาณาจักร โดยเฉพาะในเมืองใหญ่อย่าง ลอนดอน ซึ่งมีความเป็นพหุวัฒนธรรมสูงมาก 
คนท้องถิ่นมีความคุ้นชินกับชาวต่างชาติเป็นอย่างดี ท าให้นักเรียนปรับตัวได้ง่าย  

สหราชอาณาจักรบริเตนใหญ่ และไอร์แลนด์เหนือ (United Kingdom of Great Britain and 
Northern Ireland เรียกสั้นๆ ว่า United Kingdom หรือ UK เป็นเกาะตั้งอยู่ทางทิศตะวันตกเฉียงเหนือของ
ทวีปยุโรป ล้อมรอบด้วยมหาสมุทรแอตแลนติกและทะเลเหนือ ประกอบด้วย 4 ประเทศ ได้แก่ อังกฤษ เวลส์ 
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สกอตแลนด์ และไอร์แลนด์เหนือสหราชอาณาจักรเป็นรัฐรวมกันภายใต้ระบอบรัฐธรรมนูญ โดยมีควีนเอลิ
ซาเบธที ่2 เป็นประมุขแห่งรัฐ และมีรัฐบาลตามระบบรัฐสภา มีนายกรัฐมนตรีเป็นหัวหน้าคณะรัฐบาลประเทศ
อังกฤษ อยู่ทางตอนใต้ของเกาะ มีเมืองหลวงคือ ลอนดอน ซึ่งเป็นเมืองที่เป็นที่นิยมมากทั้งในหมู่นักท่องเที่ยว
และนักเรียน ในปีๆ หนึ่ง มีนักเรียน
ไทยไปศึกษาต่อที่อังกฤษนับพันๆ คน 
เน่ืองจากเป็นที่ตั้งของมหาวิทยาลัยชั้น
น า ที่ เ ก่ า แ ก่ แ ล ะมี คุณภาพอย่ า ง 
Oxford university หรือ Cambridge 
university นอกจากนี้ยังมีแหล่ง
ท่องเที่ยว สโมสรฟุตบอลชื่อดัง และ
บรรยากาศที่เอื้ออ านวยต่อการเรียนซึ่ง
ดามารถดึงดูดนักเรียนต่างชาติได้เป็น
อย่างดี 

ประเทศเวลส์ ตั้งอยู่ทางทิศ
ตะวันตกของประเทศอังกฤษ มีเมือง
หลวงคือ คาร์ดิฟฟ์ ถึงแม้จะเป็น
ประเทศเล็กๆ เมื่อเทียบกับอังกฤษ แต่ก็
มีประวัติศาสตร์ยาวนานและมีสิ่ ง
น่าสนใจ เวลส์เคยถูกโหวตให้เป็นหนึ่ง
ในประเทศชั้นน าของโลกที่น่าไปเยี่ยม
ชมโดย Rough Guide ในปี 2014 
มหาวิ ทยาลั ย ใน เ วลส์ มี ทั้ ง ค วาม
หลากหลายของสถานที่ตั้งและประสบการณ์เรียนรู้ทั้งในตัวเมือง ภูเขาชนบท ชายทะเลประเทศไอร์แลนด์
เหนือ ตั้งอยู่ทางทิศเหนือของเกาะไอร์แลนด์ มีเมืองหลวงคือ เบลฟาสต์ มีประชากรประมาณสามแสนคน มี
ภูมิประเทศสวยงาม และยงัเป็นสถานที่หลักในการถ่ายท าซีรีย์ชื่อดังอย่าง Game of throne และเป็นสถานที่ที่
ใช้ในการต่อเรือไททานิคอีกด้วย 

ประเทศสกอตแลนด์ ตั้งอยู่ทางทิศเหนือของเกาะอังกฤษ เป็นประเทศเล็กที่ยิ่งใหญ่ มีประชากรเพียง
ห้าล้านคน มีเมืองหลวงคือ เอดินเบอระ มีมหาวิทยาลัยเก่าแก่อย่าง Edinburgh university บุคคลที่มีชื่อเสียง
ที่ผลิตผลงานที่มีประโยชน์มหาศาลต่างๆ เช่น เครื่องจักรไอน้ าของ James Watt ทฤษฎีเศรษฐศาสตร์ของ 
Adam Smith ยาปฏิชีวนะของ Alexander Flemming หรือปรัชญาแห่งยุคแสงสว่างของ David Hume รวมไป
ถึงนวัตกรรมด้านเทคโนโลยีชีวภาพในการโคลนนิ่งสัตว์ครั้งแรกของโลกอย่าง Dolly the sheep โดย
นักวิทยาศาสตร์จาก Roslin institute  

นี่เป็นเพียงข้อมูลเกร็ดความรู้คร่าวๆ เกี่ยวกับสหราชอาณาจักร เพื่อให้ผู้ที่สนใจได้ท าความรู้จักส
หราชอาณาจักร ตอนต่อไปจะมาน าเสนอข้อมูลเกี่ยวกับการสมัครมหาวิทยาลัยในสหราชอาณาจักร
ทุนการศึกษาต่างๆ รวมไปถึงข้ันตอนในการเตรียมตัวในการศึกษาต่อต่างประเทศ 

 
 
 

โปรดติดตามตอนต่อไปบทความได้นะค่ะ ^^_^^  กองบรรณาธิการ 
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เมษายน – มิถุนายน 2560 
 

ชนิดสัตว ์
จ านวนตัวอย่างที่ส่งตรวจ 

โรคที่ตรวจพบ 
จ านวน
ตัวอย่าง 
ที่พบ 

ซาก, 
มีชีวิต 

อุจจาระ 
เลือด, 
ซีรั่ม 

เช้ือป้าย
ส าล ี

โค - 792 6,726 - 

- Mastitis 
- Melioidosis 
- Ovine pulmonary 
adenocarcinoma 

13 
1 
1 

กระบือ 1 366 761 - - - 
สุกร 3 - 1,403 12 Classical swine fever 2 

แกะ - 8 100 50 
Ovine pulmonary 
adenocarcinoma 

1 

แพะ 3 15 7,742 - Melioidosis 2 
กวาง - - 8 - - - 
ไก่ 1,255 - 1,059 6,579 Fowl cholera 2 
เป็ด 18 - 30 586 Fowl cholera 1 

นกธรรมชาติ 10 - - 56 - - 
สัตว์ปีกสวยงาม - - - - - - 

นกกระทา 1 - - - - - 
นกกระจอกเทศ - - - - - - 

ห่าน - - - 1 - - 
ม้า - - 136 - - - 

สัตว์ป่า 2 70 277 24 Classical swine fever 1 
สัตว์น้ า - - - - - - 

สัตว์เลี้ยง 49 - 2 - Rabies (สุนัข) 2 
สัตว์ครึ่งบกครึ่งน้ า - - - - - - 

สัตว์ทดลอง 16 - - 6 - - 
 

 

 

รายงานการชันสูตรโรคสัตว ์
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ช าระค่าฝากส่งเป็นรายเดือน 
ใบอนุญาตเลขที่ 60/2542 
ไปรษณีย์วังทอง 

เหตุขัดข้องท่ีน ำจ่ำยผู้รับไม่ได้ 
จ่าหน้าไม่ชัดเจน 
ไม่มีเลขที่บ้านตามจ่าหน้า 
ไม่ยอมรับ 
ไม่มีผู้รับตามจ่าหน้า 
ไม่มารับภายในก าหนด 
ตาย 
เลิกกิจการ 
ลาออก 
ย้าย ไม่ทราบที่อยู่ใหม่ 
เลขทับมีไม่ถึง 
บ้านรื้อถอน 
เลขขาดหายไป 
อื่นๆ ……………………. 
ลงชื่อ………………………. 
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