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บทคัดย่อ 
เก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ จานวน 171 ตัวอย่าง และจาก

สถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ จ านวน 59 ตัวอย่าง ตรวจหา Salmonella spp. 
ด้วยวิธีการเพาะแยกเช้ือตามมาตรฐาน ISO 6579 : 2007 (4th edition) 
ตรวจหา Staphylococcus aureus โดยใช้วิธี AOAC official method 
2003.11 ตรวจหายาปฏิชีวนะด้วยวิธี Microbiology Assay - Six plates 
method พบว่าร้อยละของตัวอย่างจากโรงฆ่าสัตว์ท่ีผลตรวจพบช้ือ 
Salmonella spp. เช้ือ S. aureus และยาปฏิชีวนะไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 
เท่ากับ 37.43 (64/171) , 15.79 (27/171) และ 2.92 (5/171) ตามล าดับ 
ตัวอย่างจากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ เท่ากับ 28.81 (17/59) , 3.39 (2/59) 
และ 0 (0/59) ตามล าดับ เมื่อจ าแนกตามชนิดเนื้อสัตว์ พบว่าตัวอย่าง
เนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ มีค่าร้อยละของผลตรวจเนื้อสุกรท่ีตรวจพบเช้ือ 
Salmonella spp. เช้ือ S. aureus และยาปฏิชีวนะไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 
เท่ากับ 38.82 (59/152) , 17.76 (27/152) และ 1.97 (3/152) ตามล าดับ 
เนื้อโค-กระบือ เท่ากับ 23.1 (3/13) , 0 (0/13) และ 15.38 (2/13) 
ตามล าดับ เนื้อไก่ เท่ากับ ร้อยละ 33.33 (2/6) , 0(0/6) และ 0(0/6) 
ตามล าดับ และพบว่าตัวอย่างเนื้อสัตว์จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ มีค่า
ร้อยละของผลตรวจเนื้อสุกรท่ีตรวจพบเช้ือ Salmonella spp. เช้ือ S. 
aureus และยาปฏิชีวนะ ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน เท่ากับ 44.83 (13/29) 
,6.90 (2/29) และ 0 (0/29) ตามล าดับ เนื้อโค-กระบือ เท่ากับ ร้อยละ 
20.0 (1/5) , 0 (0/5) และ 0 (0/5) ตามล าดับ เนื้อไก่เท่ากับ ร้อยละ 12 
(3/25) , 0 (0/25) และ 0(0/25) ตามล าดับ 
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ABSTRACT 

Collected meat samples from slaughterhouse 171 samples and from butcher shop 59 
samples. Salmonella spp. was detected by culture method according to ISO 6579: 2007 (4th 
edition), Staphylococcus aureus was detected by using the AOAC official method. 2003.11, 
Antibiotics was Detected by Microbiology Assay - Six plates method. Found that the percentage of 
Samples from slaughterhouse that detected Salmonella spp., S. aureus and antibiotic non-
achieved standard were 37.43 (64/171), 15.79 (27/171) and 2.92 (5/171) respectively. And sample 
from butcher shops were 28.81 (17/59), 3.39 (2/59) and 0 (0/59), respectively. When classified by 
meat type, Found that the sample from slaughterhouse have percentage of sample that detected 
Salmonella spp., S. aureus and antibiotic non-achieved standard, Pork found 38.82 (59/152), 17.76 
(27/152) and 1.97 (3/152), respectively. Cow meat found 23.08 (3/13), 0 (0/13) และ 15.38 (2/13), 
respectively. Chicken found 33.33 (2/6), 0 (0/6) and 0 (0/6), respectively. And Sample from butcher 
shops , Pork found 44.83 (13/29), 6.90 (2/29) and 0 (0/29) respectively, Cow meat found 20 (1/5) , 0 
(0/5) and 0 (0/5) respectively, Chicken found 12 (3/25), 0 (0/25) and 0 (0/25) respectively.  
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บทน า 
การผลิตเนื้อสัตว์ท่ีมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภคต้องปลอดภัยท้ังจากการปนเปื้อนของเช้ือแบคทีเรียก่อโรค  

และยาปฏิชีวนะตกค้างในเนื้อสัตว์ โรคอาหารเป็นพิษสาเหตุส่วนใหญ่เกิดจากเช้ือแบคท่ีเรีย และสารพิษท่ีเช้ือสร้างขึ้น 
เช้ือแบคทีเรียท่ีเป็นสาเหตุของโรคอาหารเป็นพิษ ได้แก่ เช้ือแบคทีเรียแกรมลบ เช่น Salmonella spp., Shigella 
spp., Vibrio cholerae เช้ือแบคทีเรียแกรมบวก เช่น Staphylococcus aureus, Bacillus cereus, Clostridium 
botolinum (Adam et al.,1995) การน าเนื้อสัตว์ที่มีเช้ือ Salmonella spp. ปนเป้ือนมาบริโภคอาจท าให้คนติดเช้ือ
เป็นโรคได้ ซึ่งเช้ือนี้เมื่อเข้าสู่ร่างกายจะท าให้เกิดอาการไข้ คล่ืนไส้อาเจียน ปวดท้อง อุจจาระร่วง บางรายมีอาการ
รุนแรงจนอาจเสียชีวิต เนื่องจากเช้ือเข้าสู่กระแสเลือด เยื่อหุ้มสมอง และเช้ือดังกล่าวเมื่อรักษาหายแล้วตัวผู้ป่วยอาจ
เป็นพาหะน าโรค อยู่เป็นเวลานาน และสามารถแพร่กระจายไปยังผู้อื่นได้ (กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์, 2543) ข้อมูล
การเฝ้าระวังโรคของส านักระบาดวิทยา กระทรวงสาธารณสุข ต้ังแต่วันท่ี 1 มกราคม 2560 ถึง 7 สิงหาคม 2560 
รายงานพบผู้ป่วยด้วยโรคอาหารเป็นพิษหรือท้องร่วงจากการติดเช้ือจุลินทรีย์ จานวน 68,484 คน คิดเป็นอัตราป่วย
เฉล่ียเท่ากับ 104.64 ต่อประชากรแสนคน จัดล าดับเป็นภาคท่ีมีอัตราป่วยสูงสุด ไปน้อยสุด คือ ภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ ภาคเหนือ ภาคกลาง และภาคใต้ พบอัตราป่วย ดังนี้ 146.67 137.13 74.56 และ 36.08 ต่อ
ประชากรแสนคน ตามล าดับ จากผลการตรวจวิเคราะห์เช้ือโรคอาหารเป็นพิษในตัวอย่างอาหารและหน้าท่ีเกี่ยวข้อง
กับการเกิดโรคในช่วงระยะเวลา 8 ปี ระหว่างปี 2546 – 2553 จากจังหวัดในเขตภาคเหนือตอนล่าง มีตัวอย่างส่ง
ตรวจท้ังหมด 630 ตัวอย่าง จากการเกิดโรค 100 ครั้ง ตรวจพบเช้ือ Staphylococcus aureus 52 ตัวอย่าง (ร้อยละ 
8.25) Escherichia coli 52 ตัวอย่าง (ร้อยละ 8.25) Salmonella spp. 32 ตัวอย่าง (ร้อยละ 5.28) (พลับพลึงและ
คณะ, 2555) นอกจากนี้ปัญหาการตกค้างของยาปฏิชีวนะในเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ยังส่งผลต่อสุขภาพของ
ผู้บริโภค เช่น เป็นสาเหตุของการเกิดปฏิกิริยาการแพ้ยา (Allergenic Reaction) หัวใจเต้นเร็วผิดปกติ กล้ามเนื้อส่ัน 
วิงเวียน ปวดศีรษะ ส่งผลต่อการสร้างกระดูกและฟัน เกิดภาวะโลหิตจาง หรือเมื่อได้รับยาปฏิชีวนะตกค้างสะสมเป็น
ระยะเวลานานอาจก่อให้เกิดโรคมะเร็งได้ การเกิดปัญหาเช้ือด้ือยาท่ีทาให้ทางเลือกในการเลือกใช้ยามีน้อยลง  แม้แต่
การได้รับยาปฏิชีวนะในระดับต่างท่ีตกค้างในอาหารที่ทาจากเนื้อสัตว์อาจก่อปัญหาการด้ือยาของจุลินทรีย์เพิ่มอีกทาง
หนึ่ง เนื่องจากจุลินทรีย์จะไม่ถูกท าลายเมื่อได้รับยาในระดับต่างกว่าขนาดยาท่ีใช้ และยังสร้างสารพันธุกรรมท่ีด้ือต่อ
ยาชนิดนั้นๆ ท่ีเรียกว่า อาร์-พลาสมิค (R-plasmid) ถ่ายทอดไปยังจุลินทรีย์ชนิดอื่นๆ ต่อไปด้วย (Donoghue, 2003) 
ในประเทศไทยยังพบการปนเปื้อนของแบคทีเรียก่อโรคท่ีไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน และการตกค้างของยาปฏิชีวนะใน
เนื้อสัตว์ อยู่เรื่อยๆ เช่น ผลการตรวจวิเคราะห์คุณภาพเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์จังหวัดชัยภูมิ ในปี 2553-2554 พบว่า 
โรงฆ่าโค-กระบือ โรงฆ่าสุกร โรงฆ่าสัตว์ปีก มีผลตรวจผ่านเกณฑ์เพียงร้อยละ 56.7, 49.7 และ 46.2 ตามล าดับ (ชุม
พล และ ชาญชัย, 2555) พบการปนเป้ือนของเช้ือ Staphylococcus aureus ในเนื้อสุกรท่ีเก็บจากโรงฆ่าสัตว์ในเขต
พื้นท่ีภาคเหนือตอนล่าง ร้อยละ 2.64 (อัญชลี และคณะ, 2556) ตรวจพบ เช้ือ Staphylococcus aureus ไม่ผ่าน
เกณฑ์มาตรฐานในเนื้อสัตว์จากตลาดสดในเขตภาคเหนือตอนล่าง ร้อยละ 13.96 (พรศิริ และ อนิรุจ, 2548) ตรวจพบ
ยาปฏิชีวนะตกค้างจากเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ ในจังหวัดภูเก็ต ระหว่าง พ.ศ. 2550-2555 ร้อยละ 1.05 (3/287) (ไสว 
และไทยวิวัฒน์, 2555)  

ตามนโยบายอาหารปลอดภัย (Food Safety) ของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ได้มุ่งเน้นให้มีการพัฒนา
กระบวนการผลิตเนื้อสัตว์ท่ีปลอดภัย แต่ยังมีการพบปัญหาการปนเปื้อนแบคทีเรียก่อโรค และยาปฏิชีวนะตกค้างใน
เนื้อสัตว์อยู่ การศึกษาครั้งนี้จึงมีวัตถุประสงค์เพื่อทราบข้อมูลและสถานการณ์ของการปนเปื้อนเช้ือ Salmonella 
spp. เช้ือ Staphylococcus aureus และยาปฏิชีวนะตกค้างในเนื้อสัตว์ จากโรงฆ่าสัตว์ และสถานท่ีจ าหน่าย
เนื้อสัตว์ในจังหวัดพิจิตร เพื่อประเมินระดับความรุนแรงของปัญหา วิเคราะห์หาสาเหตุ และแนวทางในการปรับปรุง
กระบวนการผลิต กระตุ้นให้ผู้ประกอบการตระหนักถึงความรับผิดชอบ และมีส่วนร่วมในการผลิตเนื้อสัตว์ปลอดภัย 
และสร้างความเช่ือมั่นให้ผู้บริโภคต่อไป  
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อุปกรณ์และวิธีการ 
พื้นที่ด าเนนิการ  

ด าเนินการในพื้นท่ีจังหวัดพิจิตรทุกอ าเภอ ซึ่งมี 12 อ าเภอ โดยในปีงบประมาณ พ.ศ. 2559 จังหวัดพิจิตรมี
โรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ฯ (ฆจส.2) จ านวน 68 แห่ง จ าแนกเป็น โรงฆ่าสุกร จ านวน 59 แห่ง โรงฆ่า
โค-กระบือ จ านวน 6 แห่ง และโรงฆ่าไก่เนื้อ จ านวน 3 แห่ง และมีสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์กระจายในพื้นท่ีทุกอ าเภอ  
ตัวอย่างและการเก็บตัวอย่าง  

ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดพิจิตรเก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์ ตามแผนการเก็บตัวอย่างท่ีได้รับเป้าหมายจากส านัก
พัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ และศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนล่าง ระหว่าง
ตุลาคม 2558 ถึง มีนาคม 2560 โดยใช้หลักการสุ่มตัวอย่างอย่างง่าย (Simple random) ตัวอย่างจากโรงฆ่าสัตว์เก็บ
จากโรงฆ่าสัตว์ท่ีได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ฯ (ฆจส.2) ตัวอย่างจากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์เก็บจากท้ังสถานท่ี
จ าหน่ายเนื้อสัตว์ท่ีผ่านการรับรอง และไม่ผ่านการรับรอง สถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ตามหลักเกณฑ์ของกรมปศุสัตว์ 
(เขียงสะอาด หรือปศุสัตว์ OK) โดยเก็บตัวอย่างกล้ามเนื้อส่วนท่ีไม่มีไขมัน ปริมาณอย่างน้อย 500 กรัมต่อตัวอย่าง 
เทคนิคการเก็บตัวอย่าง การเก็บรักษาตัวอย่าง และการน าส่งตัวอย่าง ด าเนินการตามวิธีท่ีศูนย์วิจัยแลพัฒนาการสัตว
แพทย์ภาคเหนือตอนล่างก าหนด ส่งตรวจท่ีศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนล่าง ท้ังนี้มีตัวอย่าง
เนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ จ านวน 171 ตัวอย่าง จ าแนกเป็นเนื้อสุกร จ านวน 152 ตัวอย่าง เนื้อโค-กระบือ จ านวน 13 
ตัวอย่าง และเนื้อไก่ จ านวน 6 ตัวอย่าง ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ จานวน 59 ตัวอย่าง จ าแนก
เป็นเนื้อสุกร จ านวน 29 ตัวอย่าง เนื้อโค-กระบือ จ านวน 5 ตัวอย่าง และเนื้อไก่ จ านวน 25 ตัวอย่าง 
การตรวจตัวอย่างทางห้องปฏิบัติการ  
ตรวจวิเคราะห์ตัวอย่างเนื้อสัตว์ทางห้องปฏิบัติการ ดังนี ้ 

1. ตรวจหาเช้ือ Salmonella spp. โดยวิธีเพาะแยกเช้ือตาม ISO 6579 : 2007 (4th edition)  
2. ตรวจหาเช้ือ Staphylococcus aureus โดยวิธี AOAC official method 2003.11  
3. ตรวจหายาปฏิชีวนะตกค้าง โดยวิธี Microbiology Assay-Six plates method  

ตารางที่ 1 แสดงค่ามาตรฐานทางจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก ตามประกาศกรมปศุสัตว์เรื่อง เกณฑ์
ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก ประกาศ ณ วันท่ี 30 ธันวาคม 2551 

 

พารามิเตอร์ ค่ามาตรฐานทางจุลชีววิทยา 
Salmonella spp. ไม่พบ 

Staphylococcus aureus < 100 (cfu/g) 
ยาต้านจุลชีพตกค้าง (Micro Assay) ไม่พบ 

 

การวิเคราะห์ข้อมูลและผลทางสถิติ  
ประมวลผลการตรวจตัวอย่างเนื้อสัตว์ด้วยโปรแกรม  Microsoft excel 2010 วิเคราะห์ผลการตรวจเนื้อสัตว์

โดยเปรียบเทียบกับค่ามาตรฐานตามประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการ
ส่งออก ประกาศ ณ วันท่ี 30 ธันวาคม 2551 (กรมปศุสัตว์, 2551) และสรุปหาจ านวนตัวอย่างเนื้อสัตว์ท่ีไม่ผ่านเกณฑ์
มาตรฐาน ดังนี้  

1. เปรียบเทียบร้อยละของตัวอย่างเนื้อสัตว์ที่ไม่ผ่านเกณฑ์ในแต่ละแหล่งท่ีมา ได้แก่ โรงฆ่าสัตว์ และสถานท่ี
จ าหน่ายเนื้อสัตว์ และจ าแนกตามชนิดเนื้อสัตว์ ได้แก่ เนื้อสุกร เนื้อโค-กระบือ และเนื้อไก ่ 

2 เปรียบเทียบร้อยละของตัวอย่างเนื้อสัตว์ที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานระหว่างเนื้อสัตว์ที่มาจากสถานท่ีจ าหน่าย
ท่ีเนื้อสัตว์ ท่ีผ่านการรับรอง และไม่ผ่านการรับรองตามหลักเกณฑ์ของกรมปศุสัตว์  
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ผลการศึกษาและวิจารณ์ 
ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ส่งตรวจท่ีห้องปฏิบัติการท้ังหมด จ านวน 171 ตัวอย่าง จ าแนกเป็น เนื้อสุกร 

จ านวน 152 ตัวอย่าง เนื้อโค-กระบือ จ านวน 13 ตัวอย่าง และเนื้อไก่ จ านวน 6 ตัวอย่าง พบว่า ตรวจพบเช้ือ 
Salmonella spp. ร้อยละ 37.43 (64/171) ตรวจพบเช้ือ Staphylococcus aureus ร้อยละ 15.79 (27/171) 
และตรวจพบยาปฏิชีวนะตกค้าง ร้อยละ 2.92 (5/171) เมื่อจ าแนกตามชนิดเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ พบว่า เนื้อสัตว์ท่ี
มีการตรวจพบเช้ือ Salmonella spp. จากมากไปน้อย ได้แก่ เนื้อสุกร (ร้อยละ 38.82) เนื้อไก่ (ร้อยละ 33.33) และ
เนื้อโค (ร้อยละ 23.08) เนื้อสัตว์ท่ีมีการตรวจพบเช้ือ Staphylococcus aureus ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ได้แก่ เนื้อ
สุกร (ร้อยละ17.76) ส่วนเนื้อโค-กระบือ และเนื้อไก่ ตรวจไม่พบเช้ือ Staphylococcus aureus เนื้อสัตว์ท่ีมีการ
ตรวจพบยาปฏิชีวนะตกค้างจากมากไปน้อย ได้แก่ เนื้อโค (ร้อยละ 15.38) เนื้อสุกร (ร้อยละ 1.97) และตรวจไม่พบยา
ปฏิชีวนะในเนื้อไก่ ดังตารางท่ี 2 

ตารางที่ 2 แสดงการจ านวนตัวอย่าง และร้อยละของเนื้อสัตว์ที่ผลตรวจไม่ผ่านเกณฑ์ท่ีมาตรฐาน ท่ีเก็บ
ตัวอย่างจากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาตฯ (ฆจส.2) ในจังหวัดพิจิตร 
 

ชนิดเนื้อสัตว์ จ านวนตัวอย่าง 
จ านวนตัวอย่างที่ไม่ผ่านเกณฑ์ที่ก าหนด 

Salmonella spp.  
(ร้อยละ) 

S. Aureus  
(ร้อยละ) 

ยาปฏิชีวนะตกค้าง 
(ร้อยละ) 

เนื้อสุกร 152 59 (38.82) 27 (17.76) 3 (1.97) 
เนื้อโค-กระบือ 13 3 (23.08) 0 (0.00) 2 (15.38) 

เนื้อไก ่ 6 2 (33.33) 0 (0.00) 0 (0.00) 
รวม 171 64 (37.43) 27 (15.79) 5 (2.92) 

 

ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ส่งตรวจท่ีห้องปฏิบัติการ ท้ังหมดจ านวน 59 ตัวอย่าง จ าแนก
เป็น เนื้อสุกร จ านวน 29 ตัวอย่าง เนื้อโค-กระบือ จ านวน 5 ตัวอย่าง และเนื้อไก่ จ านวน 25 ตัวอย่าง พบว่าตรวจพบ
เช้ือ Salmonella spp. ร้อยละ 28.81 (17/59) ตรวจพบเช้ือ Staphylococcus aureus ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 
ร้อยละ 3.39 (2/59) และตรวจไม่พบยาปฏิชีวนะตกค้าง เมื่อจ าแนกตามชนิดเนื้อสัตว์ พบว่า เนื้อสัตว์ที่มีการตรวจพบ
เช้ือ Salmonella spp. จากมากไปหาน้อย ได้แก่ เนื้อสุกร (ร้อยละ 44.83) เนื้อโค-กระบือ (ร้อยละ 20) และเนื้อไก่ 
(ร้อยละ 12.00) ตามล าดับ เนื้อสัตว์ท่ีมีการตรวจพบเช้ือ Staphylococcus aureus ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ได้แก่ 
เนื้อสุกร (ร้อยละ6.89) ส่วนเนื้อไก่ และเนื้อโค-กระบือ ตรวจไม่พบเช้ือ Staphylococcus aureus ท้ังนี้เนื้อสัตว์จาก
สถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ทุกตัวอย่างตรวจไม่พบยาปฏิชีวนะตกค้าง ดังตารางท่ี 3 

ตารางที่ 3 แสดงจ านวนและร้อยละของตัวอย่างเนื้อสัตว์ที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ท่ีเก็บตัวอย่างจากสถานท่ี
จ าหน่ายเนื้อสัตว์ในจังหวัดพิจิตร 

 

ชนิดเนื้อสัตว์ จ านวนตัวอย่าง 
จ านวนตัวอย่างที่ไม่ผ่านเกณฑ์ที่ก าหนด 

Salmonella spp.  
(ร้อยละ) 

S. Aureus  
(ร้อยละ) 

ยาปฏิชีวนะตกค้าง 
(ร้อยละ) 

เนื้อสุกร 29 13 (44.83) 2 (6.90) 0 (0.00) 
เนื้อโค-กระบือ 5 1 (20.00) 0 (0.00) 0 (0.00) 

เนื้อไก ่ 25 3 (12.00) 0 (0.00) 0 (0.00) 
รวม 59 17 (28.81) 2 (3.39) 0 (0.00) 
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ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ เมื่อเปรียบเทียบระหว่างสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ท่ีผ่านการ
รับรองตามหลักเกณฑ์ของกรมปศุสัตว์ (เขียงสะอาด หรือปศุสัตว์OK) ซึ่งมีตัวอย่างเนื้อสัตว์ จ านวนท้ังหมด 47 
ตัวอย่าง กับสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ท่ีไม่ผ่านการรับรองฯ ซึ่งมีตัวอย่างเนื้อสัตว์ จ านวนท้ังหมด 12 ตัวอย่าง พบว่า 
ร้อยละของการตรวจพบเช้ือ Salmonella spp. ของตัวอย่างเนื้อสัตว์จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ท่ีผ่านการรับรองฯ 
และ ไม่ผ่านการรับรอง เท่ากับ 27.66 และ 33.33 ตามล าดับ และพบว่าร้อยละของการตรวจพบเช้ือ 
Staphylococcus aureus ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานของตัวอย่างเนื้อสัตว์จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ที่ผ่านการรับรอง
ฯ และไม่ผ่านการรับรองฯ เท่ากับ 4.26 และ 8.33 ตามล าดับ ดังตารางท่ี 4 

ตารางที่ 4 แสดงจ านวนและร้อยละของเนื้อสัตว์มีผลตรวจหา Salmonella spp. และ Staphylococcus 
aureus ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ระหว่างตัวอย่างท่ีเก็บจากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ท่ีผ่านการรับรอง และไม่ผ่านการ
รับรองตามหลักเกณฑ์ของกรมปศุสัตว์ 
 

สถานที่จาหน่าย
เนื้อสัตว์ที่เก็บตัวอย่าง 

จ านวน
ตัวอย่าง 

จ านวนตัวอย่างที่ไม่ผ่านเกณฑ์ที่ก าหนด 
Salmonella spp.  

(ร้อยละ) 
S. Aureus  
(ร้อยละ) 

ยาปฏิชีวนะตกค้าง 
(ร้อยละ) 

ผ่านการรับรอง (เขียง
สะอาด, ปศุสัตว์OK) 

47 13 (27.66) 2 (4.26) 0 (0.00) 

ไม่ผ่านการรับรอง 12 4 (33.33) 1 (8.33) 0 (0.00) 
รวม 59 17 (28.81) 3 (5.08) 0 (0.00) 

 
สรุปและวิจารณ์ 

ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ในจังหวัดพิจิตร ท้ังหมดจ านวน 171 ตัวอย่าง ตรวจพบเช้ือ Salmonella 
spp. และตรวจพบเช้ือ Staphylococcus aureus ไม่ผ่านเกณฑ์ เท่ากับร้อยละ 37.43 และ 15.79 ตามล าดับ แสดง
ให้เห็นว่าเช้ือ Salmonella spp. และเช้ือ Staphylococcus aureus ยังเป็นปัญหาในกระบวนการผลิตเนื้อสัตว์ท่ี
ปลอดภัยสู่ผู้บริโภคของจังหวัดพิจิตร แต่มีแนวโน้มลดลงจาก ท่ีเคยมีการศึกษาตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ใน
จังหวัดพิจิตรมาก่อนหน้านี้โดยในระหว่าง ปี 2552-2556 ตรวจพบ ร้อยละ 70.25 และ 14.88 ตามล าดับ (วิลาวรรณ 
และสืบชาติ, 2557) และน้อยกว่าค่าเฉล่ียการตรวจพบเช้ือ Salmonella spp. ของประเทศไทยท่ีผ่านมา ซึ่งมี
ค่าเฉล่ียร้อยละ 50.85 (มารุตและคณะ, 2552) และน้อยกว่าค่าเฉล่ียของจังหวัดเพชรบูรณ์ท่ีศึกษาระหว่าง
ปีงบประมาณ 2555-2557 ซึ่งมีตรวจพบเช้ือ Salmonella spp. ในแต่ละปีเท่ากับ ร้อยละ 88.89, 60.00 และ 
45.86 ตามล าดับ (มนต์วจีและคณะ, 2558) ส่วนการศึกษาในจังหวัดตากในช่วงปีงบประมาณ 2557-2559 ค่าเฉล่ีย 
ร้อยละ 47.44 และ 16.03 ตามล าดับ (จ ารัส และนิยม, 2560) จากการศึกษาครั้งนี้ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ใน
จังหวัดพิจิตรตรวจพบยาปฏิชีวนะตกค้าง ร้อยละ 2.92 (5/171) ซึ่งเป็นตัวอย่างเนื้อสุกร 3 ตัวอย่าง และจากตัวอย่าง
เนื้อโค 2 ตัวอย่าง แต่ตรวจไม่พบยาปฏิชีวนะตกค้างในตัวอย่างเนื้อไก่ ผลการศึกษาดังกล่าว มีแนวโน้มเช่นเดียวกับ
การศึกษาในจังหวัดชัยภูมิซึ่งตรวจพบยาปฏิชีวนะตกค้างในเนื้อโค (ร้อยละ 2.5) และเนื้อสุกร (ร้อยละ 5) แต่ไม่พบยา
ปฏิชีวนะในเนื้อไก่ (ชุมพล และอดิศร, 2553) แสดงให้เห็นว่าฟาร์มไก่เนื้อมีการควบคุมการใช้ยาปฏิชีวนะภายในฟาร์ม
ได้มีประสิทธิภาพมากกว่าฟาร์มสุกร และฟาร์มโค-กระบือ ซึ่งสอดคล้องกับรูปแบบการเล้ียงสัตว์ในจังหวัดพิจิตร 
กล่าวคือ ฟาร์มไก่เนื้อ ทุกฟาร์มท่ีส่งไก่เข้าฆ่าท่ีโรงฆ่าไก่เนื้อ (ฆจส.2) จะเป็นฟาร์มท่ีผ่านการรับรองมาตรฐานฟาร์ม 
ในขณะยังไม่มีฟาร์มโคเนื้อที่ผ่านการรับรองมาตรฐานฟาร์มในจังหวัดพิจิตร ส่วนฟาร์มสุกรคู่สัญญา (contact farm) 
ผ่านรับรองมาตรฐานฟาร์ม จ านวน 16 ฟาร์ม จาก 32 ฟาร์ม และบางครั้งมีสุกรจากฟาร์มเกษตรกรรายย่อยน ามาเข้า
ฆ่าท่ีโรงฆ่าสัตว์ (ฆจส.2) ซึ่งเจ้าของโรงฆ่าสัตว์ หรือพนักงานตรวจโรคสัตว์ไม่สามารถทราบได้จากการตรวจสัตว์มีชีวิต
ก่อนฆ่าว่ามียาปฏิชีวนะตกค้างหรือไม่  
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ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ส่งตรวจท่ีห้องปฏิบัติการ ท้ังหมดจ านวน 59 ตัวอย่าง ตรวจพบ
เช้ือ Salmonella spp. และตรวจพบเช้ือ Staphylococcus aureus ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ร้อยละ 28.81 และ 
5.08 ตามลาดับ ซึ่งต่ ากว่าการตรวจพบในจังหวัดตาก ซึ่งตรวจพบร้อยละ34.17 , 11.25 ตามล าดับ (จ ารัสและนิยม, 
2560) และต่ ากว่าการตรวจพบในเนื้อสัตว์จากตลาดสดและตลาดนัดในจังหวัดราชบุรีในปี  พ.ศ. 2554 ซึ่งตรวจพบ
ร้อยละ 40.5 (สุวัฒน์และศิรินทร์ทิพย์, 2556) การศึกษาครั้งนี้ตรวจไม่พบยาปฏิชีวนะตกค้างในเนื้อสัตว์จากสถานท่ี
จ าหน่ายเนื้อสัตว์ อาจเนื่องมาจากตัวอย่างส่วนใหญ่เก็บจากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ท่ีได้รับรองตามหลักเกณฑ์กรม
ปศุสัตว์ (เขียงสะอาด หรือปศุสัตว์ OK) ซึ่งส่วนใหญ่แหล่งท่ีมาของสัตว์มาจากฟาร์มมาตรฐานซึ่งมีการควบคุมการใช้
ยาโดยสัตวแพทย์ควบคุมฟาร์ม 
  เมื่อเปรียบเทียบระหว่างตัวอย่างเนื้อสัตว์จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ท่ีผ่านการรับรองตามหลักเกณฑ์ของ
กรมปศุสัตว์ (เขียงสะอาด หรือปศุสัตว์OK) กับสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ท่ีไม่ผ่าน การรับรองฯ พบว่า ร้อยละของการ
ตรวจพบเช้ือ Salmonella spp. จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ที่ผ่านการรับรองฯ ต่ ากว่า ตัวอย่างเนื้อสัตว์จากสถานท่ี
จ าหน่ายเนื้อสัตว์ที่ไม่ผ่านการรับรองฯ (ร้อยละ 27.66 และ 33.33 ตามล าดับ) และพบว่าร้อยละของการตรวจพบเช้ือ 
Staphylococcus aureus ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานจากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ท่ีผ่านการรับรองฯ ต่ ากว่า จาก
สถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ที่ไม่ผ่านการรับรองฯ (ร้อยละ 4.26 และ 8.33) ตามล าดับ แสดงให้เห็นว่าผู้บริโภคท่ีเลือกซื้อ
เนื้อสัตว์จากสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ที่กรมปศุสัตว์รับรอง (เขียงสะอาด หรือปศุสัตว์ OK) จะได้เนื้อสัตว์ท่ีสะอาดและ
ปลอดภัยกว่าสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ที่ไม่ผ่านการรับรอง แต่อย่างไรก็ตามควรพัฒนาให้ปลอดภัยยิ่ง ๆ ขึ้นไป  
 

ข้อเสนอแนะ 
จากการศึกษาในครั้งนี้จังหวัดพิจิตรได้แนวทางในการพัฒนากระบวนการผลิตเนื้อสัตว์ที่ปลอดภัยจากการ

ปนเป้ือนเช้ือแบคทีเรียก่อโรค และยาปฏิชีวนะ ดังนี้  
1. เร่งรัดส่งเสริมให้ฟาร์มเล้ียงสัตว์ให้ได้รับการรับรองมาตรฐานฟาร์ม เนื่องจากสามารถควบคุมการใช้ยา

ปฏิชีวนะในฟาร์มได้มีประสิทธิภาพตั้งแต่ระดับฟาร์ม 
2. ส่งเสริมให้ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ให้ใช้ระบบราวแขวนซากสุกร แทนการช าแหละบนแท่นปูน เนื่องจาก

ระบบราวแขวนซากช่วยลดการปนเป้ือนของเช้ือแบคทีเรียก่อโรค ดังท่ีจากการศึกษาของพิทักษ์ (2548) ระหว่างเดือน
มกราคม-เมษายน 2546 พบว่าเนื้อสุกรจากโรงฆ่าสัตว์เทศบาลนครขอนแก่นซึ่งไม่มีระบบราวแขวนซากสุกร  มีการ
ปนเป้ือนเช้ือ Salmonella spp. ร้อยละ 41 ในขณะท่ีเนื้อจากโรงฆ่าสัตว์เทศบาลเมืองเลย ซึ่งมีระบบราวแขวนซาก
สุกร มีการปนเป้ือน ร้อยละ 7 ปัจจุบันจังหวัดพิจิตรมีโรงฆ่าสุกรท่ีได้รับใบอนุญาตต้ังโรงฆ่าสัตว์ฯ (ฆจส.2) จ านวน 59 
แห่ง ส่วนใหญ่เป็นโรงฆ่าสุกรขนาดเล็กของผู้ประกอบการรายย่อย มีโรงฆ่าสัตว์ท่ีมีระบบราวแขวนซากสุกรเพียง 1 
แห่งเท่านั้น ได้แก่ โรงฆ่าสุกรเทศบาลเมืองบางมูลนาก ท้ังนี้อาจเริ่มส่งเสริมในโรงฆ่าสัตว์ขององค์กรปกครองส่วน
ท้องถิ่น หรือผู้ประกอบการรายย่อยท่ีมีศักยภาพก่อน  

3. ส่งเสริมให้ผู้ประกอบการจ าหน่ายเนื้อสัตว์เข้าร่วมโครงการรับรองสถานท่ีจ าหน่ายเนื้อสัตว์ของกรมปศุสัตว์ 
เนื่องจากเนื้อสัตว์ความสะอาดมากกว่า  

ข้อเสนอแนะเพื่อการศึกษาวิจัยต่อไป อาจเปรียบเทียบระหว่างเนื้อสัตว์จากฟาร์มเล้ียงสัตว์ท่ีผ่านการรับรอง
มาตรฐาน กับฟาร์มเล้ียงสัตว์ที่ไม่ผ่านการรับรองฯ ให้ชัดเจนมากยิ่งขึ้น โดยเฉพาะในกลุ่มของเนื้อสุกรและเนื้อโค และ
หากมีการศึกษาการตกค้างของสารเร่งเนื้อแดงร่วมด้วยจะยิ่งเพิ่มคุณค่าของการศึกษา และสร้างความมั่นใจให้ผู้บริโภค
มากยิ่งขึ้น  

 
กิตติกรรมประกาศ 

ขอขอบคุณนายสัตวแพทย์เพิ่มพร ฉายเพิ่มศักด์ิ ปศุสัตว์จังหวัดพิจิตร ในการให้ค าปรึกษาและให้การ
สนับสนุนในการด าเนินงาน เจ้าหน้าท่ีกลุ่มพัฒนาคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ และเจ้าหน้าท่ีส านักงาน ปศุสัตว์จังหวัดพิจิตร 
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ท่ีให้ความร่วมมือเก็บตัวอย่างในพื้นท่ี ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนล่าง จังหวัดพิษณุโลก ในการ
อนุเคราะห์ข้อมูลผลตรวจทางห้องปฏิบัติการ  และคณะกรรมการวิชาการปศุสัตว์เขต 6 ผู้ให้ค าปรึกษาและ
ข้อเสนอแนะในการเขียนผลงานวิชาการ  
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ท ำไมตอ้งมกีำรแยก กำรเกบ็รวบรวมของเสยีอนัตรำยจำกชมุชน  
ซำกผลติภณัฑเ์ครือ่งใชไ้ฟฟำ้และอเิลก็ทรอนกิส ์? 

1. ได้มีเสียงสะท้อนจำกประชำชนและหน่วยงำนเอกชนถึง  ช่องทำงในกำรแยกท้ิงของเสียอันตรำยใน
ปัจจุบันไม่มีและหำยำก เสนอแนะให้หน่วยงำนท่ีเกี่ยวข้องควรหำช่องทำงอ ำนวยควำมสะดวก ให้กับประชำชนใน
กำรท้ิงของเสียอันตรำยโดยเฉพำะในชุมชนเมือง  

2. กำรศึกษำรวบรวมข้อมูล พบว่ำ ท้ังในต่ำงประเทศและท้องถิ่นบำงแห่ง แนวทำงในกำรขับเคลื่อนควำม
ร่วมมือระหว่ำงภำครัฐกับภำค เอกชนในกำรส่งเสริมกำรแยกท้ิงเก็บรวบรวมของเสียอันตรำยจำกชุมชน  ซำก
ผลิตภัณฑ์เคร่ืองใช้ไฟฟ้ำและอิเล็กทรอนิกส์ประสบผลส ำเร็จ 
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องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น ลงวันท่ี 19 พฤษภำคม 2560  

4. กรมควบคุมมลพิษ ได้ก ำหนดแนวทำงในกำรขับเคลื่อน
กำร ด ำเนินงำนร่วมกับภำคเอกชน เช่น ห้ำงสรรพสินค้ำ ร้ำน
สะดวกซื้อ และ ท้องถิ่น ในกำรเก็บรวบรวมของเสียอันตรำยจำก
ชุมชน ซำกผลิตภัณฑ์ เคร่ืองใช้ไฟฟ้ำและอิเล็กทรอนิกส์ออกจำกมูล

ฝอยท่ัวไป เพื่อให้ท้องถิ่น มีกำรน ำไปบ ำบัดและก ำจัดอย่ำงถูกหลักวิชำกำรต่อไป โดยน ำร่องในพื้นท่ี 
กรุงเทพมหำนคร ท้ัง 50 เขต  

5. ของเสียอันตรำยจำกชุมชน ซำกผลิตภัณฑ์เคร่ืองใช้ไฟฟ้ำ
และ อิเล็กทรอนิกส์ เป็นของเสียอันตรำยท่ีก่อให้เกิดผลกระทบต่อ
สิ่งแวดล้อม ซึ่งจัดเป็นวัตถุอันตรำยชนิดท่ี 3 ตำมประกำศกระทรวง
อุตสำหกรรม เร่ือง บัญชีรำยช่ือวัตถุอันตรำย พ.ศ. 2556 เนื่องจำก
ช้ินส่วนต่ำง ๆ ของซำก ผลิตภัณฑ์ฯ มีโลหะหนักเป็นองค์ประกอบ 
อำทิ ตะกั่ว แคดเมียม ปรอท เป็นต้น ซึ่งหำกได้รับกำรจัดกำรอย่ำง
ไม่ถูกวิธีและเกิดกำรร่ัวไหลสู่ สิ่งแวดล้อม อำจส่งผลต่อสุขภำพ
อนำมัยของมนุษย์และสิ่งแวดล้อมท้ัง ในระยะสั้นและระยะยำว และพบว่ำในประเทศไทยของเสียอันตรำย ส่วนใหญ่
ยังไม่ได้รับกำรจัดกำรท่ีถูกต้องเหมำะสม 
อำ้งองิ : คูม่ือแนวทำงควำมรว่มมอืระหวำ่งภำครฐักบัภำคเอกชนในกำรบรหิำรจดักำรของเสยีอันตรำยจำกชมุชน ซำกผลติภณัฑเ์ครือ่งใชไ้ฟฟำ้
และอเิลก็ทรอนกิส.์ ส่วนของเสยีอนัตรำย ส ำนักจดักำรกำกของเสยีและสำรอนัตรำย กรมควบคมุมลพษิ. พมิพค์รัง้ที ่1 : กรกฎำคม 2561 

 
ทีม่ำ : http://www.pcd.go.th/info_serv/hazadous.html 
 

โปรดตดิตำมตอนตอ่ไปของเรือ่ง “ของเสยีอนัตรำย” ฉบบัหนำ้นะคะ ^_^          
 
กองบรรณำธกิำร 

การจัดการขยะ : ของเสียอันตราย ตอน 3 
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กรกฎาคม – กันยายน 2561 
 

ชนิดสัตว์ 
จ านวนตัวอย่างท่ีส่งตรวจ 

โรคท่ีตรวจพบ 
จ านวน
ตัวอย่าง 
ท่ีพบ 

ซาก, 
มีชีวิต 

อุจจาระ 
เลือด, 
ซีรั่ม 

เช้ือป้าย
ส าล ี

โค 2 9 1,692 - 

- Anaplasmosis 
- Blackleg 
- Clostridial infection  
- Trypanosomosis 

2 
4 
1 
1 

กระบือ 1 14 1,471 - - - 

สุกร 4 - 1,742 - - Porcine circovirus 
- Classical swine fever 

1 
1 

แกะ - - 1,972 - - - 
แพะ 3 2 7,051 - Brucellosis 3 
กวาง - - - - - - 
ไก่ 2,006 - 4,311 6,157 - - 
เป็ด 45 - 5,167 2,560 - - 

นกธรรมชาติ 2 - - 13 Salmonellosis (นกกระยาง) 2 
สัตว์ปีกสวยงาม - - - - - - 

นกกระทา - - - 9 - - 
นกกระจอกเทศ - - - 2 - - 

ห่าน - - - - - - 
ม้า - 1 129 - Trypanosomosis 5 

สัตว์ป่า 1 - 97 - Theileriosis (เนื้อทราย) 1 
สัตว์น้ า - - - - - - 

สัตว์เล้ียง 34 - - - Rabies (สุนัข, แมว) 3, 2 
สัตว์ครึ่งบกครึ่งน้ า - - - - - - 

สัตว์ทดลอง 12 - - - - - 
 

 
 

 

รายงานการชันสูตรโรคสัตว์ 
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เหตุขัดข้องที่น ำจ่ำยผู้รับไม่ได้ 
จ่าหน้าไม่ชัดเจน 
ไม่มีเลขที่บ้านตามจ่าหน้า 
ไม่ยอมรับ 
ไม่มีผู้รับตามจ่าหน้า 
ไม่มารับภายในก าหนด 
ตาย 
เลิกกิจการ 
ลาออก 
ย้าย ไม่ทราบที่อยู่ใหม ่
เลขทับมีไม่ถึง 
บ้านรื้อถอน 
เลขขาดหายไป 
อ่ืนๆ ……………………. 
ลงชื่อ………………………. 
 

ที่ปรึกษา:  ผู้อ านวยการศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนล่าง 
เจ้าของ:  ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคเหนือตอนลา่ง 
บรรณาธิการ: สพ.ญ.อังคณา ขันทะบุตร น.สพ.ธีรพงษ์  พรมปัญญา  

       น.ส.วิลาวรรณ  บุตรกูล 
 
 
 
 
 
กองบรรณาธกิาร: น.สพ.เสกสิทธิ์  สงิห์แจ่ม  น.สพ.สืบชาติ  สัจจวาทิต  นายประสิทธิ์ วานิชสวัสดิ์วิชัย 

นางสาวสุวรรณี  ตันรัตนวงศ ์ นางสาวโยธกานต์  สิงห์วงศ ์ นางนงลกัษณ์  แสงแก้ว  
นายชัยณรงค์  กุลฉิม  นางสาวดารณ ีนาคโอภาส        

ก าหนดออก  :  ทุก 3 เดือน 
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โทรศัพท์ 055-313137-39 e-mail : vrd_sn@dld.go.th website: vrd-sn.dld.go.th 
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